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Pro vice informaci o Ceské technologické platformé pro potraviny navstivte webové stranky www.ctpp.cz.

Vyro¢ni zprava Ceské technologické platformy pro potraviny 2018 byla publikovana za finanéni podpory
Ministerstva zemédélstvi Ceské republiky (dotacni titul 10.E.a/2018).

! MINISTERSTVO ZEMEDELSTVI




OBSAH

\VWrocni zpravy
2. 3. 4.
Souhmna informa- Plneni planu Poradenské
ce o wvoji CTPP &innosti CTPP centrum
za obdobi od jejiho za rok 2018 projektd

ustaven(i

n e \/nitfni Cinnost
e Priority

e Zahranicni
spoluprace
e Odborna ¢innost

5. 6.
Organizacni Sekretariat
struktura a organy

CTPP




20
18

CESKA TECHNOLOGICKA PLATFORMA PRO POTRAVINY

SEZNAM ZKRATEK

AV CR

CIA

CTPP

DPH

EFSA

EK

ERDF

ETP

ETP FOOD FOR LIFE

EU
FDE

HDP
IEE
JCU
KOLI

KUS
LF UK
MPO
MSP
MSMT
Mz
MZe

Akademie véd CR

éesky institut pro akreditaci o.p.s.

Ceské technologickd platforma pro potraviny
darn z pridané hodnoty

Evropsky urad pro bezpec¢nost potravin
Evropska komise

Evropsky fond regionainiho rozvoje
evropskeé technologické platformy

Evropska technologicka platforma pro
potraviny FOOD FOR LIFE

Evropska unie

Evropska konfederace potravindrského

a ndpojového primyslu FOODDRINKEUROPE
hruby domaci produkt

Intelligent Energy Europe

Jihodeskd univerzita v Ceskych Budéjovicich
Sdruzeni pravnickych osob konzervarensko-
lihovarského primysiu

Komplexni udrzitelné systémy v zemédélstvi
Lékarska fakulta Univerzity Karlovy v Praze
Ministerstvo primyslu a obchodu CR

malé a stfedni podniky

Ministerstvo Skolstvi, mlddeZe a télovychovy CR

Ministerstvo zdravotnictvi CR
Ministerstvo zemédélstvi CR

NTP

OPPI

pPcP

PK CR

PR

PRV

PSP

SOCR CR
SPES-GEIE

SRA
SRIA
SZIF
TA CR
TP
UPOL
uTB
UZEI
VFU
VSCHT

narodni technologické platformy
Operacni program Podnikdni a inovace
Poradenské centrum projektt
Potravinai'skd komora Ceské republiky
Public Relations

Program rozvoje venkova

Poslaneckd snémovna Parlamentu CR
Svaz obchodu a cestovniho ruchu CR

konsorcium 11 potravindrskych federaci zaloZzené

podle italského prava

Strategicka vyzkumna agenda

Strategicka vyzkumna a inovacni agenda
Statni zemédélsky intervencni fond
Technologickd agentura CR

technologicka platforma

Univerzita Palackého v Olomouci
Univerzita Tomase Bati ve Zliné

Ustav zemédélské ekonomiky a informaci
Veterinarni a farmaceuticka univerzita Brno
Vysoka Skola chemicko-technologicka v Praze




uvoD

Proces vzniku technologickych platforem na
evropské urovni byl iniciovan Evropskou komisi
(EK) jakozto reakce na neplnéni ,Lisabonského
procesu“ a dalSich evropskych strategickych
dokumentl a dale jako reakce na znamou sku-
te€nost, Ze efektivita prace evropské védecko--
-vyzkumné zakladny méfena konkurenceschop-
nosti evropského primyslu je znac¢né nizsi, nez
u konkurentd z hlavnich produkénich oblasti.
Jako hlavni pfi¢ina tohoto stavu byl identifikovan
zejména méné efektivni transfer vysledk( smé-
rem k primyslovym subjektlim. Toto zjisténi plati
v jesté vy$si mite pro Ceskou republiku, ktera
dlouhodobé vykazuje niz$i absolutni podil vydajd
na védu a vyzkum ve vztahu k HDP jak v porovna-
ni k EU 15, tak i k vétSiné novych ¢lenskych zemi,
a navic se potyka z pohledu konkurenceschop-
nosti ekonomiky s vysoce nezdravym pomé-
rem rozdéleni vydaji mezi zakladni a aplikovany
vyzkum. Navic je, v porovnani s nasimi hlavnimi
konkurenty, potravinarsky vyzkum a vyvoj v rovi-
né zakladniho vyzkumu dlouhodobé vniman jako
vyzkum ryze technologicky, ktery by mél byt piné
feSen a financovan podnikatelskou sférou.

Evropska komise tak reagovala na nutnost posi-
leni celoevropskych inovaénich procesl koncep-
ci evropskych technologickych platforem (ETP),
v jejichz ramci zainteresované strany klicovych
ekonomickych sektorll spole¢né pracuji na identi-

fikaci potfebnych inovaci, navrhuji vyzkumné pro-
gramy a implementuji jejich vysledky do praxe.
Z iniciativy Evropské konfederace potravinarské-
ho a napojového primyslu FOODDRINKEUROPE
(FDE) byla v roce 2005 ustavena Evropska tech-
nologicka platforma pro potraviny FOOD FOR
LIFE (ETP FOOD FOR LIFE), zastfesujici v ramci
potravinarského sektoru subjekty z oblasti statni
spravy, védy a vyzkumu, vyroby potravin i doda-
vatelskych sektorl. Tato platforma v soucas-
né dobé, charakteristické snahou zlepsit kvalitu
zivota cestou zdravé vyzivy a prispét ke zlepseni
zivotniho prostfedi vytvorfenim systému udrzitelné
produkce, reaguje na spotrebitelska ocekavani
bezpecnosti, etiky a udrzitelnosti potravinové pro-
dukce, které vytvareji dobry zaklad pro inovace.

Na rozdil od jinych sektorll nevytvoril v pred-
chozim obdobi agro-potravinarsky sektor zadné
struktury, které by propojovaly jednotlivé zain-
teresované strany dohromady. Diky usili ¢len-
skych subjektti FOODDRINKEUROPE se podafilo
vytvofit zaklady ETP FOOD FOR LIFE ustavené
na zasedani 5. ¢ervence 2005 v Bruselu pod
zastitou komisafe pro védu a vyzkum Janeze
Potocnika. V navaznosti na tuto aktivitu se jevilo
jako logickeé vytvoreni dalSich struktur na ni napo-
jenych, a to na narodni Urovni, které propojuji
jednotlivé zainteresované strany a zajistuji jejich
provazanost v ramci celého evropského prosto-
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ru. Vytvoreni této celoevropské struktury si daly
za cil potravinarské federace jednotlivych zemi,
za Ceskou republiku Potravinaiska komora CR
(PK CR). Celkovym cilem je dosahnout spolu-
prace odbornikll, spole¢nosti, véetné malych
a stfednich podnikd (MSP), a organizaci ve
¢lenskych zemich, asociovanych zemich a kan-
didatskych zemich takové podoby evropského
vyzkumného prostoru, ktery zajisti zvysené uziti
vysledkl védy a vyzkumu, podpofi konkurence-
schopnost a doda hmatatelné vysledky evrop-
skym obyvatellm. Takovym zplisobem je mozno
zajistit, ze Evropa bude jak svétovym leaderem
v inovacich podél celého potravinového fetézce,
tak i regionem, ktery nabizi vynikajici profesni
prilezitosti, zejména mladym lidem.

ETP FOOD FOR LIFE ve spolupraci s odborniky
Clenskych subjektd vypracovala zakladni doku-
menty:

#Vize“, ,Strategickou vyzkumnou agendu“ (SRA)
a ,Implementacéni plan“, které popisuiji cile, cesty
a prostiedky pro jejich dosazeni a které jsou pro-
mitany do obdobnych dokumentl jednotlivych
technologickych platforem (TP) ve ¢&lenskych
zemich. V roce 2012 pak byla schvalena inovo-
vana ,Strategicka vyzkumna a inova¢ni agenda“
(SRIA), ktera byla promitnuta i do SRA Ceské
technologické platformy pro potraviny (CTPP).
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Miroslav Koberna, mistopredseda ridiciho wyboru

Ceska technologicka platforma pro potraviny
(CTPP) ustavena v roce 2006 sdruzuje priimyslo-
vé podniky, sektorové organizace, prvovyrobce,
vyzkumné instituce, spotrebitelské organizace
a organy vefejné spravy za uUcelem vytvareni
spole¢nych vizi, zejména pro vyzkum, v potravi-
narském sektoru.

CTPP od pog&atku vychazi z aktivit a cilél Evropské
technologické platformy FOOD FOR LIFE, jejimz
je Potravinarska komora CR zakladajicim ¢lenem
a mezi které patfi:

- podporovat udrzitelny, Uspésny a konkuren-
ceschopny ¢esky agro-potravinarsky pramysl;

- zajiStovat SirSi zaméstnanost a podnikatel-
ské prilezitosti pro Ceskou republiku a celou
Evropu;

- zajiStovat, aby se zdrava volba stala pro spo-
tfebitele snadnou volbou;

- poskytovat oporu regulaci a podporovat
vytvareni politiky na narodni i regionalni drovni;

- prispivat k udrzitelnému rozvoji v tuzemsku
i v Evropg;

- rozSifovat schopnost &eského a evropské-
ho agro-potravinarského primyslu, vytvaret
a vyuzivat trzni segmenty, které jsou méné
citlivé na cenovou konkurenci;

- podporovat pfistup ,,Od farmy po vidlicku® pfi-
davajici hodnotu podél potravinového retézce.

Kromé toho patfi mezi cile zajiStovat U¢innou
a udrzitelnou interakci mezi vSemi zaintereso-
vanymi stranami, prezentovat nové definovany
Strategicky vyzkumny a inovacni plan (SRIA) pro
inovacni potravinarskou vyrobu, nabizet plan
implementace, ktery bude zahrnovat mobilizaci
zdroji na podporu celoevropského vyzkumu,
Skoleni, vzdélavani a 8ifeni poznatkl na bazi
spolupréce, vytvaret u spotrebitell vétsi divéru
v potraviny a potravinarské vyrobky, vyznamné
snizovat naklady na potraviny pfispivajici ke
Zleps$eni zdravi populace, rozSifovat dlouhodobé
pracovni prilezitosti v ramci ¢eského a evropské-
ho potravinarstvi.

K naplfiovani téchto cild prijima CTPP kazdo-
ro¢né plan prace, jehoz obsahem je naplhovani
spoleéné vize Ceské technologické platformy
pro potraviny spolu s dal§imi zainteresovanymi
stranami z agro-potravinarského primyslu a sou-
visejicich odvétvi, véetné maloobchodu, vyzkum-

nych instituci, regulacnich organ( a spotfebitel-
skych organizaci. Dlouhodoby akéni plan vycha-
zejici z této vize zahrnuje verejné a soukromé
aktivity na poli vyzkumu a vyvoje, Skoleni, vyuky,
budovani kapacit, fizeni inovaci a pozadovanych
zatizeni. CTPP pracuje s rozsahlymi komunikag-
nimi aktivitami se vSemi zainteresovanymi &leny
i neCleny platformy (instituce, firmy apod.) a se
spotrebiteli s cilem sjednoceni informaci a dopo-
rudeni pro spotebitele. CTPP podporuje vyzkum,
ktery zvysi dlvéru spotrebitele k potravinam,
snizi narodni a regionalni vydaje na zdravotnictvi,
pfispéje k vyrobé potravin, ktera je ekonomic-
ky, ekologicky i socidlng udrzitelnd. CTPP se
v tomto sméru opira o komunikaéni nastroje, kte-
rymi jsou jeji webové stranky, ¢asopis CZ TEST
- Svét potravin, Poradenské centrum projektd
a Skupina pro efektivni komunikaci. Aktivni je
rovnéz v oblasti Ucasti na schvalovacich, admini-
strativnich a rozhodovacich procesech spojenych
s podporou podnikani a vyzkumu poskytovanou
statnimi a jinymi institucemi



Soucasny stav

V oblasti vyzkumu navazuje CTPP na priority sta-
novené Evropské technologické platformy (ETP)
»,FOOD FOR LIFE", ktera stanovila obecny ramec
pro potravinarsky vyzkum do roku 2020. Obsah
jednotlivych dokumentt CTPP se postupné obje-
vuje v fadé strategickych zamér( a zasadni je,
ze se stava partnerem fady vyznamnych instituci
a jako neopominutelny partner vystupuje napf.
také v koncepci zemédélstvi a potravinarstvi.

Diky narodni podpore poskytované CTPP minis-
terstvem zemédélstvi od roku 2008 se daifi reali-
zovat publikaéni a komunikacni vystupy. Kromé
ucelené fady materiald ETP a CTPP byla publi-
kovana fada materiald pracovnich skupin a CTPP
sama se propaguje zejména v Casopise CZ TEST
- Svét potravin, v némz ma prostor pro informo-
byl i podil v U¢asti na seminafich a konferencich
v pribéhu roku, ktery trvale zvySuje povédomi
o CTPP u relevantnich osob stejné tak jako infor-
mace zajiStované na samostatnych webovych
strankach CTPP na adrese www.ctpp.cz .

CTPP aktivné spolupracuje s odborem pro védu
a vyzkum ministerstva zemeédélstvi v ramci
Koncepce zemeédélského vyzkumu a pfi realizaci
rezortniho vyzkumného programu Zemé 2017 -
2025 i s Akademii zemédélskych véd a podilela
se na formulovani priorit a smérl potravinarského

vyzkumu, které byly ministerstvem i Radou vlady
pfijaty. Tyto priority se pfenaseji prostfednictvim
setkani Poradni skupiny CTPP vedené ministrem
zemeédélstvi i na dalsi sektorova ministerstva

s odpovédnosti v oblasti potravinarské vyroby
a spotieby. CTPP m& rovnéz svého zastupce
v poradnich a hodnotitelskych komisich minister-
stva €innych v oblasti védy a vyzkumu.

V roce 2008 ustaveny védecky vybor CTPP, kore-
spondujici s vyborem pro védu a vyzkum komory,
na jehoz ¢innosti se podileji predni potravinar-
§ti odbornici z vyzkumnych Ustavd a vysokych
8kol, intenzivné pracuje na $ir§im zapojeni CTPP
a jejich odbornikll do evropskych struktur at jiz
v ETP nebo v programu HORIZON 2020.

Vyro¢ni zprava 20

Priority CTPP:

Priorita ,,Vyzivova politika“:
Reformulace
Komoditni témata (maso, mléko, obiloviny)

Priorita ,,Kvalita potravin“:
Membranové procesy.
Cechovni normy.
Technologie v potravinarstvi

Priorita ,,Bezpeénost potravin a dlivéra
spotrebitele:

Antibiotika v potravinach

Bezpec€nost potravin

Problémové nutrienty a alkohol

Priorita ,,Udrzitelna a eticka produkce*:
Dvoiji kvalita
Food waste a plytvani potravinami
Palmovy olej a udrzitelna produkce

Priorita ,,Komunikace s Sirokou

a odbornou verejnosti:
Vychova déti ke zdravému zivotnimu stylu
,Hravé Zzij zdravé“
Informovani spotfebitele a testy potravin ,CZ Test”
Aktivity na socidlnich sitich




20

18 CESKA TECHNOLOGICKA PLATFORMA PRO POTRAVINY

PLNENI PLANU CINNOSTI CTPP ZA ROK 2018

3.1 VNITRNi CINNOST

1) Dne 24 dubna 2018 se v Kaiserstejnském

paldci v Praze uskutecnila vyro¢ni konference,
ktera zahrnovala patnacté plenarni zasedani
Ceské technologické platformy pro potravi-
ny. Plenarnimu zasedani predsedal Ing. Petr
Payer, predseda fidiciho vyboru Ceské tech-
nologické platformy pro potraviny.

V Uvodu zasedani vystoupil prezident
Potravinarské komory CR Ing. Miroslav Toman,
CSc., ktery shrnul hlavni aktivity CTPP v roce
2017 v oblastech: kvalita a spotfeba ¢eskych
potravin, hospodarska soutéz a konkurence-
schopnost, véda a vyzkum, vyZiva a zdravy
zivotni styl, propagace a komunikace, legis-
lativa, dvoji kvalita potravin, udrzitelna vyroba
a spotfeba potravin a fizeni potravinového
fetézce. Ve vztahu ke statni spravé a vole-
nym organim vysoce ocenil spolupraci se
Zemédélskym vyborem PSP i Hospodarskym
vyborem Senatu. V uplynulém obdobi se
podafilo posunout v nékterych, pro potravi-
nafe a komoru dilezitych oblastech, jako je
stabilizace podpory znacky KLASA, akceptace
koncepce Ceskych cechovnich norem nebo
vySe narodnich podpor pro potravinarsky sek-
tor a nastaveni PRV pro rok 2018, podpora
pro technologickou platformu nebo podpora
pUsobeni v bruselskych organizacich.

Podle zdrojii CSU i EUROSTAT patiil Sesky
potravinarsky prlmysl v uplynulych Iétech
mezi ty, které rostly, a kone¢né se tedy obratil
trend z minulych let, i kdyz s ohledem na pro-
pad v létech krize se stéZi dostaval na pavodni
hodnoty. V oblasti trhu jsou trvale potvrzeny
priority zamérené na komunikaci se spotiebi-
telem, na podporu kvalitni produkce, regional-
nich znacek a mistnich vyrobcu.

PUBLIKACE ZA ROK 2018

Ryby a ostatni vodni zivocichové

(Ing. Tomas Potdcek)

Bakterie mlééného kvaseni, probiotika a fer-
mentované mlécné vyrobky (Pracovni skupina
pro mléko)

Tucna fakta o tucich aneb mame se bat tukd?
(doc. Ing. Jifi Brat, CSc.)

Vyskyt Listeria monocytogenes v potravinach
a riziko onemocnéni pro ¢loveka

(MVDr. Josef Brychta, Ph.D.)

Jak pozname kvalitu? Podle ¢eho vybrat tuky
a oleje (doc. Ing. Jifi Brat, CSc.)

Jak pozname kvalitu? Lahtdkarské vyrobky —
tradice a trendy (Dr. Ing. Miroslav Cefovsky)



Na jeho projev navazala naméstkyné Sekce potravi-
naskych vyrob - Ufadu pro potraviny MZe, MUDr.
Viera Sediva, kterd se vénovala roli ministerstva pfi
zvySovani konkurenceschopnosti agro-potravinar-
ského sektoru, strategickym cildm MZe v potravi-
narstvi. Mezi hlavni strategické cile patfi: potravi-
nova sobéstacnost, rovnopravné postaveni, prisna
kontrola nezavadnosti potravin, podpora kvalitnich
domécich vyrobcd, investice, konkurenceschopnost,
plytvani potravinami a budouci podoba ,spole¢né
zemeédeélské politiky“. Pani naméstkyné zminila i sys-
tém éeskych cechovnich norem, nekalé obchodni
praktiky, kontrolu potravin a také verejnou soutéz
programu ,Zemé“ a dotace MZe.

V roce 2018 skoncilo dvouleté volebni obdobi pro
stavajici fidici vybor a mély probéhnout volby nové.
Vzhledem k tomu, Ze se ke svym mandatim pisemné
nevyjadfili vSichni ¢lenové fidiciho vyboru, bylo navr-
zeno prodlouzeni mandatu Fidiciho vyboru o dalsi
rok. Tento navrh byl jednomysiné pfijat a stavajici
fidici vybor ma prodlouzen mandat do roku 2019.

V dalSi ¢asti nasledovalo projednani a schvaleni
vysledklm ¢innosti a hospodareni za rok 2017
a planu ¢innosti a rozpoc¢tu na rok 2018. Odpoledni
blok byl vénovan prezentaci jednotlivych pracovnich
skupin a vybord.

ve dnech 16. 1., 14. 8. a 27. 11. 2018. Ridici vybor
pracoval ve sloZeni zvoleném na plenarnim zasedani
v roce 2016 do voleb konanych v ramci vyro¢ni kon-
ference. Obsah jednani jednotlivych zasedani vyboru
je uveden v zapisech.

3) Védecky vybor se seSel také tfikrat, obsah jednani je
uveden v zapisech ze zasedani vyboru.
Hlavnimi tématy roku 2018 bylo hodnoceni vyzkum-
nych organizaci a diskuze k metodice hodnoceni,
podpora aplikovaného vyzkumu, fungovani verejné
soutéZe v ramci nového programu Zemé a dalsi.

PRIORITY

V hodnoceném roce pokracovala hlavni odborna ¢in-
nost v ramci jednotlivych priorit uvedenych v kapitole 2
na urovni pracovnich skupin. Ke konci roku 2018 pra-
covalo celkem 11 funkénich pracovnich skupin, které
byly v nékterych pripadech ¢lenény do dvou ¢asti nebo
maély svoji zrcadlovou skupinu na PK CR, obdobné jako
védecky vybor.

1) Pracovni skupina Alkohol zodpovédné

Clenové pracovni skupiny Alkohol zodpovédné v roce
2018 prlibézné individualné jednali se zastupci Uradu
vlady, Poslanecké snémovny, Senatu, ministerstva
zemédélstvi a zdravotnictvi.

Vyro¢ni zprava 20

Dulezitou naplni je pravidelny monitoring legislativniho
vyvoje v EU, CR a ostatnich zemich EU.

Predsedkyné pracovni skupiny Drahomira Mandikova
se v lednu zuc€astnila jednani Meziresortni pracovni
skupiny vedené ministerstvem zdravotnictvi, na které
prezentovala aktivity vyrobcl v oblasti prevence nezod-
povédného piti jako soucast vyhodnoceni Akcéniho
planu na alkohol.

V Unoru doslo k setkani odbornych garantl za Gcasti
lékatl a zastupcll CVVM a Policie CR, kterym byly
pfedstaveny vysledky komunikacni kampané Alkohol
zodpovédné 2017 a plany na dal§i obdobi. Setkanim
provazela predsedkyné pracovni skupiny Drahomira
Mandikova.

V druhé poloviné roku se zastupci pracovni skupiny
zabyvali otazkou minimalnich cen alkoholu a znaceni
nutrinich hodnot uvadénych na etiketach.

Pracovni skupina se intenzivné zabyvala dvéma

dokumenty:

1. Narodni strategii ochrany pred $kodami plisobenymi
navykovymi latkami a navykovym chovanim 2019
- 2027 vydanym Sekretariatem Rady vlady pro koor-
dinaci protidrogové politiky. Navrh strategie byl opa-
kované zaslan k pfipominkdm zastupclm resortd,
krajskym protidrogovym koordinatoriim a odbornym
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i, A

a zastfeSujicim institucim. NaSe pfipominky
podlozené daty oficidlnich statistik, vyzkumy
a dalSimi dokumenty, byly zpracovany a zasla-
ny dle pozadavk( ministerstva zemédélstvi.
Schvaleni strategie, vCetné ftfiletych akcnich
plan(, se pfedpoklada v roce 2019.

2. Druhym dokumentem, ktery byl vydan v Fijnu,
byl WHO EURO report “Adolescent alcohol-
-related behaviours: trends and inequalities
in the WHO European region, 2002-2014".
Report vychazi ze zjisténi studie HBSC, ktera
v pravidelnych intervalech ¢&tyf let zjiStuje
chovani mladistvych. Z reportu velmi dobre
vychazi i Ceska republika a byly zaznamena-
ny vyznamné poklesy ve vSech zjiStovanych
parametrech. Presto bylo konstatovano, ze ve
srovnani s EU primérem jsou hodnoty stéle
vysoké. Vysledky byly zvefejnény na rlznych
webovych strankach. Tiskova zprava se zatim
nepublikovala zadna.

Zastupci pracovni skupiny se v zavéru
roku zucastnili Narodni konference Alkohol
a tabak v CR 2018, kterou poradal sekreta-
riat Rady vlady pro koordinaci protidrogo-
vé politiky ve spolupraci se Spole¢nosti pro
navykové nemoci Ceské lékaiské spolednosti
J. E. Purkyné. Narodni konference se ucast-
nil ministr zdravotnictvi CR Adam Vojtéch,

narodni protidrogova koordinatorka Jarmila
Vedralova a vedouci kanceldfe WHO v CR
Srdan Matic¢.

2) Pracovni skupina Platforma pro reformula-
ce potravin

Platforma pro reformulace, ktera vznikla pfi
Ceské technologické platform& pro potraviny
v zafi 2016, oslavila dva roky svého pUsobeni.
Na pulty ¢eskych prodejen se za tu dobu dostala
fada zajimavych vyrobk( s vylepSenym slozenim
a jejich mnozstvi se dafi dale rozSifovat. A nejen
to. Cesti potravinafi se rozhodli prispét ke zlep-
Sovani zdravého zivotniho stylu ¢eskych spotre-
bitelll celou fadou dalsich aktivit v rdmci zavazku
~Deset pilith vyZivové politiky“.

Vyrobci ¢lenové PK CR, CTPP
a Platformy pro reformulace (dale jen ,,Platformy®),
jsou pfipraveni se aktivné podilet nejen na zlep-
Sovani nabidky a nutriéniho slozeni potravin,
ale také pfispivat ke zlepSovani informovanosti
spotrebitele a podporovat fyzickou aktivitu. Proto
se v lofiském roce rozhodli podpofit Narodni
strategii ochrany a podpory zdravi a prevence
nemoci Zdravi 2020, zejména pak Akcni plan ¢. 2
~Spravna vyziva a stravovaci navyky populace na
obdobi 2015-2020“, a to tim, Ze budou naplhovat
Deset pilifl vyzivové politiky potravinarského prd-
myslu. V tomto dokumentu, ktery byl na za¢atku

potravin,

roku 2018 podepsan s Ministerstvem zdravot-
nictvi, se &lenové PK CR zavazuji vyvijet aktivity,
které pfispéji k budovani lepsiho image ¢eského
potravinafského primyslu.

V uplynulém roce potravinafi uspésné pokraco-
vali v jiz nastoupeném trendu reformulaci, doslo
k rozsifeni o nové produktové segmenty a také
vyuziti novych technologii. V oblasti zlepSovani
sloZeni tuk( se vyrobci kromé odstrafiovani tran-
smastnych kyselin (cukrovinky, ¢astec¢né ztuzené
tuky) soustredili zejména na snizovani obsahu
nasycenych mastnych kyselin. Nadale pokracuje
snizovani obsahu soli a kromé masnych vyrobk{
a dehydratovanych potravin mohou spotrebitelé
na pultech obchodl najit také pecivo a chleba se
snizenym obsahem soli. Ostfe sledovany pfidany
cukr se snizuje v cukrovinkach, zmrzlinach, ale
i mléénych vyrobcich. P¥i upravé slozeni vSak
nemusi jit vZdy jen o snizovani. Pozitivni je také
obohacovani vyrobk({ o obsah vlakniny a bilkovin
(chleba a pecivo), ¢i pfidavek tzv. superpotravin
(napf. chia, Inéna seminka nebo tradicni mak)
a navy$eni ovocné slozky.

Spravna strava musi byt prfedevSim vyvazena
a sestavena podle individudlni potfeby kazdého
spotrebitele. Vyrobci potravin proto nabizeji celou
Skalu vyrobkl a baleni, snizuji obsah energie na
porci a navysuji nabidku jednoporcovych nebo



znovuuzaviratelnych baleni. Velky vyznam maji také
informace o produktu, kterym by mél kazdy spotre-
bitel vénovat pozornost. Rada vyrobc( jde totiz nad
ramec legislativnich poZadavk( a pfimo na obale,
nebo prostfednictvim webovych stranek, infolinek
a dal$ich kanald informuje o vyZivovych benefitech
potravin, vyzivovych udajich na porci, doporuc¢ené
upravé porce podle véku a dalSich udajich z oblasti
slozeni produktu nebo pouzité technologie.

Aktivity vyrobcl nekonéi u vyroby potravin, ale
zahrnuji i oblast vzdélavani a podporu fyzické akti-
vity. At uz jde o programy urcené verejnosti (napf.
edukacni program pro zaky 5. tfid ,Hravé zij zdra-
vé“, projekt ,Mléko vas zdravi“, brozury Platformy,
nejriiznéj§i road-show a programy na podporu
pohybovych aktivit), zaméstnanclm (well-being
zaméstnanecké programy a akce) nebo vzajemné
sdileni zkuSenosti mezi sebou.

Prispévek ke zlepSeni vyZivovych trendl a zdravi
obyvatelstva CR chépe potravinaisky primysl jako
dlouhodoby. Proto je Deklarace ke zdravému Zivot-
nimu stylu a Deset pilifd vyzivové politiky Zivym
dokumentem: vyhodnoceni aktivit probéhlych do
roku 2018 (konkrétni vysledky v pfilozené tabulce)
bude nasledovat pravidelna aktualizace, budou
nastaveny nové cile na dalsi rok &i del§i ¢asové
obdobi a dosazené vysledky budou ohlaSeny na
dalsi vyro¢ni konferenci Platformy pro reformulace.

V zafi také probéhla druhda vyrocni konference
Platformy, na niz vystoupila celéa fada uznavanych
odbornikll, at uz z |ékafské praxe, akademic-
ké sféry nebo zastupcl vyrobcl. Konference se
Gcastnilo rekordnich 120 G¢astnikd a to potvrzuje
nejen zajem verejnosti o téma reformulaci, ale také
snahu sdilet zkuSenosti a byt pfipraven o problé-
mech diskutovat, coz velmi ¢asto v nasi spoleénos-
ti chybi. Platforma se v blizké budoucnosti mimo
jiné vice zamé¥i na informovanost o technologic-
kych moznostech vyroby a Uskalich, ktera s sebou
snaha snizovat obsah negativné vnimanych Zivin
pfinasi. Vice o Platformé na www.reformulace.cz.

Projekt Hraveé zij zdravé

V roce 2018 byl spustén na www.soutez.hra-
vezijzdrave.cz jiz 12. ro¢nik interaktivniho kurzu
zdravého zivotniho stylu Hravé Zij zdravé. Primarni
cilovou skupinou projektu jsou Zzaci zakladnich
Skol. Sekundarni skupinou, na kterou projekt cili,
jsou pak pedagogové zakladnich $kol, ktefi jsou
dllezitym ¢lankem, zejména motivaénim a komu-
nika¢nim. Projekt v neposledni fadé oslovuje také
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rodiCe nebo odbornou vefejnost. Soutézni ¢ast
kurzu je uréena pouze zakim patych tfid, nesou-
téZné vsak kurz mize absolvovat kdokoli.

Hlavnim cilem projektu ,Hravé Zzij zdravé“ je
pomoci internetového kurzu hravou formou
poskytnout informace, zménit postoje a chovani
74kl v oblasti pfijmu a vydeje energie, tj. snaha
zmeénit nevhodné stravovaci navyky, zlepsit pitny
rezim a zvysit pohybovou aktivitu u déti a tim
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preventivné plsobit proti vzniku nadvahy
a obezity. Jeho vyjime€nost spocdiva ve
spojeni teoretickych poznatkl s prakticky-
mi. PrestoZe se jedna o internetovy kurz,
prace na poditati nezabere Zakim vice
jak 15 minut denné. Kurz je koncipovan
jako soutéz tfidnich kolektivl, coZ pozitivné
hodnoti jak pedagogové, tak zaci. O oblibé
kurzu svéddi i to, Ze v pribéhu dvandcti let
oslovil zhruba 80.000 zakd zakladnich skol.
Odbornymi garanty 12. ro¢niku bylo sdru-
Zeni STOB PhDr. vy Malkové. Zaci vitéz-
nych tfid obdrzeli ceny v podobé batohl
a darkového bali¢ku od spole¢nosti HAME
s.r.o., efko CZ s.r.o. a BONECO a.s. Ucitelé
dostali darkovou poukazku do prodejny
sportovnich potreb.

V roce 2018 byly provedeny Upravy v jed-
notlivych lekcich a to z dlvodu casové
naro¢nosti softwarového vylepSeni celé
soutéze.  Od zafi 2018 do ledna 2019
probéhl 12. ro¢nik soutézni ¢asti kurzu. Do
kurzu se zapojilo 2.423 déti z celé republi-
ky a 181 ucitel(. Zaregistrovano bylo 168
patych tfid.

Nejaktivnéjsi kraj je Jihomoravsky s 30
registrovanymi tfidami, nasledovany krajem
Usteckym s 25 a Stredodeskym krajem s 18

tfidami. Naopak nejméné tfid se pfihlasilo
z JihoCeského kraje. Vitéznym kolektivem
se stali zaci ZS Komfa 169. Druhé misto
obsadili pataci ZS tfi Sekery 79 a na treti
pricce je 5.A ze ZS Dobfikov 89. V Praze
doSlo opét k tomu, ze zadna z registrova-
nych tfid nesplnila podminky soutéze, a tak
na vysledkové listiné zastupce Hlavniho
mésta Prahy chybi. Ziskana data ukazuiji, ze
nejlspésnéjsimi resiteli Ukoll kurzu, a tudiz
tfidnimi kolektivy s nejvy$$im poétem bodd
na zaka, jsou malotfidni kolektivy z mensich
obci. Jedna se jiz o dlouhodobé sledovany
trend. Presto, Ze si pravé tyto kolektivy
nevéfi a mnohdy se dotazuji, zda maji
v konkurenci $anci, velmi Uspésné repre-
zentuji dany kraj. Partnery 12. ro¢niku se
staly a spole¢nosti HAME s.r.o. , Efko CZ,
s.r.o., BONECO a.s., a. Mondelez Europe
Services GmbH - odstépny zavod Ceska
republika. Potravinafska komora CR pogita
s podporou kurzu Hravé Zij zdravé i v nasle-
dujicim obdobi. Zahajeni dalsiho ro¢niku
soutéze je planovano, jako kazdoro¢né, na
zacatek zari 2019.

3)Pracovni skupina pro mléko
V ramci ¢innosti pracovni skupiny pro
mléko se uskutecnily dvé schiizky ¢lenl
skupiny; odborna diskuse v roce v 2018



byla prevazné vénovana vyznamu bakterii
mlécného kvaseni v mlékarenské technologii
a pro vyzivu obyvatelstva. Na toto téma byla
pfednesena prednaska Probiotické vyrobky
v potravinarstvi na seminafi ,Dietni vyziva
2018" v Pardubicich 9.-10. 10. 2018. Hlavni
pozornost byla ale béhem roku 2018 véno-
vana pfipravé odborné brozury ,Bakterie
mlééného kvaseni, probiotika a fermentované
mlécné vyrobky*, ktera byla nasledné vydana
v ramci Priority A (Potraviny a zdravi), pra-
covni skupiny pro miéko CTPP ve spolupraci
s Potravinaiskou komorou CR a za finan&ni
podpory Ministerstva zemédélstvi CR. Na rea-
lizaci se podileli z ¢asti ¢lenové skupiny a také
externi spolupracovnici.

4) Pracovni skupina Potraviny a spotrebitel
Pracovni skupina byla ustavena v roce 2009
telskymi organizacemi a se spotrebiteli obecné,
ale i s dal§imi zainteresovanymi stranami — ¢leny
PK a CTPP, MZe, SOCR ad. Hlavnim cilem bylo
posilovat orientaci spotfebitelll v kvalité potravin,
eliminovat tak plsobeni obchodu na rozhodovani
se spotrebitele prevazné podle ceny a v nepo-
sledni fadé pfirozené podporovat ¢eské vyrobce
a regionalni vyrobce — tam kde je nabizen skutec¢-
né kvalitni produkt.

Pracovni skupina pusobila v uplynulém roce
na zakladé planu aktivit pfijatého na rok 2018
(http://spotrebitelzakvalitou.cz/o-nas/o-pracovni-
-skupine-ctpp.php). Plan priorit byl pfipraven
a realizovan k ,Podpore Ceské technologické
platformy pro potraviny“ a zahrnoval mj. organi-
zacni a administrativni zajisténi Cinnosti PS, pro-
pagaci CTPP v ramci aktivit SCS, budovani pozi-
tivniho obrazu CTPP u odborné a laické verejnos-
ti, propagaci CTPP na webovych strankdch www.
spotrebitelzakvalitou.cz aj. Samostatnou prioritou
byla publikaéni ¢innost.

Vyhodnoceni hlavnich priorit stanovenych pro

rok 2018:

- Prorok 2018 bylo planovano vydani dvou titult
v edici ,Jak pozname kvalitu?“, coz bylo spl-
néno (,Lahddky — tradice a trendy*, Cefovsky,
Dupal, Michalova a ,,Podle ¢eho vybirat tuky
a oleje”, Brat). Za deset let Cinnosti pracovni
skupiny bylo realizovano na 30 tituld, oriento-
vanych zejména na jednotlivé sektory potravin,
ale i na priifezové aspekty vyzivy ¢i potravinar-
ské technologie.

Distribuce publikaci byla zajiStovana prostred-
nictvim PK CR a MZe (napt. Zemé Zivitelka),
zejména ale prostfednictvim SCS (seminare,
pfi poradenské c&innosti v kontaktu se spo-
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trebiteli, kontaktni mista SCS, pii zasedani
Zemédeélského vyboru PSP apod.). Pfi pfimém
kontaktu se spotrebiteli se publikace posky-
tuji zdarma, coz je naplfiovanim zviditelfiovani
CTPP na zakladé smluvniho vztahu PK a SCS.
V mensi mife byly publikace odprodany (svazy
vyrobcu, obchod, apod.).

Elektronické Sifeni informaci bylo realizovano
prostfednictvim webovych stranek (zejména
www.spotrebitelzakvalitou.cz) a dal$imi zpUso-
by elektronické komunikace (napf. newsletters
Biotrin). Na strankach www.spotrebitelzakvali-
tou.cz byly prlibézné aktualizovany informace
ve specidlnich sekcich zamérenych na medial-
né oteviena témata, v€etné nové potravinové
legislativy (Téma dne) a na vyvraceni rliznych
fam a mytl Sifenych rlznymi médii (Bludy
a famy). V poslednich mésicich roku byla ote-
viena nova sekce stranek Zajimavosti z EFSA,
se zamérem zvysit informovanost spotrebitel-
ské verejnosti o aktivitach Evropského uradu
pro bezpecnost potravin, mj. i ve vazbé na
jmenovani L. Dupala ¢&lenem spravni rady
EFSA.

Osobni kontakt se spotfebiteli a s technic-
kou vefejnosti byl zajiStovan formou besed,
seminard, kulatych stold apod. Byly poradany
zejména v regionech (Pisek), ale i v Praze —
knihovny, kluby seniord. PS-PS jiz fadu let

13
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zajiStovala odbornou zastitu nad listopadovy-
mi Potravinarskymi uterky na Novotného Lavce
(organizovanych Ceskou potravinafskou spoleé-
nosti a Ustavem zemé&délské ekonomiky a infor-
maci). Stejné tak tomu bylo v r. 2018 - SCS zde
prezentovalo svoji komunikaci vici spotiebitellim
a funkci a tlohu CTPP, odbornym tématem byla
kvalita ¢aje.

- Pod zastitou pracovni skupiny svoldvalo SCS
kazdoro¢né alespon jednu tiskovou konferenci,
v roce 2018 na téma kvalita a cena.

Realizace planu priorit pro rok 2018 a zejména
zavrSena desetileta ¢innost PS-PS v ramci a s pod-
porou CTPP umoznila systematické zviditelfiovani
spotrebitelskych témat na Ceském trhu a v Ceské
spolecnosti.

5) Pracovni skupina Obiloviny v lidské vyzivé

Pracovni skupina ,,Obiloviny v lidské vyzivé® pokra-
Covala ve schvélenych tématech a ¢innosti na rok
2018. Hlavni cilem a smyslem setkavani ¢lenl sku-
piny je vytvoreni aktivni pracovni platformy, nalezeni
prostoru pro spole¢nd setkani, pfiprava projektd
a efektivni odborna diskuse s moznostmi feseni pro-
blém( ve stavajici pekarenské praxi. Setkavani ¢lend
skupiny vede k propojeni znalosti z oblasti védy,
vyzkumu a praxe, a k aplikaci novych, modernich
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postupl vyuzivanych v ceredini technologii. Uzce
spolupracujeme také s pfislusnymi profesnimi svazy
(SPM, Svaz pekafiti a cukraii v CR) a s dal$imi sku-
pinami (Platforma pro reformulace potravin apod.).
Pracovni skupina ma v sou¢asné dobé 23 &lend.

Planovana publikace ,Slovni¢ek pojm0“ byl z divo-
du vytizenosti hlavnich autord posunut na 1. pololeti
roku 2019. Materialy jsou shromazdovany a revido-
vany. Planovana publikace bude opét recenzovana,
oponenti jsou pfipraveni texty odborné posoudit.

Informace o spolupraci s PK CR byla zmifiovana
a prezentovana na akcich VSCHT Praha (pf. Letni
Skola 2018 pro stfedo$kolské studenty a jejich peda-
gogy, 4denni vzdélavaci akce VSCHT Praha, Ustav
sacharidll a ceredlii - prezentace vysledkd spolupra-
ce s podniky a PK CR; Festival védy — Technologie
hybou svétem, prezentace cerealni skupiny, podé-
kovani spole¢nosti Mlyn Perner Svijany, Pekarstvi
Jan Masek a Breadway).

Rada &lend pracovni skupiny prezentovala vysledky
aktivit pracovni skupiny na seminafich a konferen-
cich (nékteré z nich jsou uvedeny nize) a v odbor-
nych a recenzovanych publikacich (Ro¢enka PaC,
Vyziva a potraviny, RoCenka Mlynafskych novin
apod.).

1. 48. Symposium o novych smérech vyroby a hod-
noceni potravin, 28.-30.5. 2018, Skalsky Dvir
u Bystfice pod Pernstejnem.

2. 14th International Conference on Polysaccharides
— Glycoscience (7.-9. 11. 2018, Praha).

3. Qualima 2018, 23.-24. 10. 2018, Pardubice.

4. Dietni vyziva, 9.-10. 10. 2018, Pardubice.

5. TISKOVA KONFERENCE (20. 11. 2018, Galerie
Café Louvre, Praha 1), téma konference: Aktudini
trendy ve vyzivé, zpracovani obilovin a novinky
v pekarské vyrob& (CCN a inovace) a prezentace
pracovni skupiny ,,Obiloviny v lidské vyzivé“ CTPP
PK CR.

VSechny prispévky jsou k dispozici u ¢lend pracovni
skupiny.

6) Pracovni skupina pro maso

Pracovni skupina vytycila na svém jednani v Unoru
2018 pozadavek zjistit, zda existuji rozdily ve vnimani
slanosti masnych vyrobkd s rozdilnym obsahem soli.
Ve spolupraci s Mendelovou univerzitou v Brné byly
pfipraveny 4 davky $pekackl a videriskych parkd
liSici se v koncentraci soli (1,4; 1,6; 1,8 a 2,0 % -
podle obsahu sodiku). Tyto vyrobky byly senzoricky
analyzovany s dlrazem na slanost (véetné trojuhel-
nikovych testU), bylo provedeno analytické stanoveni
obsahu sodiku a mikrobiologické vySetfeni po vyro-



bé a po 2 tydnech skladovani v ledni¢ce pfi teploté
2+1 °C.

Vysledky analyz ukazaly, Ze drobné masné vyrobky
v pfirodnich technologickych obalech Ize pfipravit
s koncentraci soli od 1,4 % bez vlivu na konzistenci
a texturu. Senzoricky hodnotitelé nedokazi rozlisit
mezi podilem soli 1,6-1,8 %. Akceptovatelné pro-
dukty lze pfipravit s timto podilem soli bez nega-
tivniho vlivu na chut nebo na udrznost v porovnani
ke konvenéné produkovanym masnym vyrobkdm
tohoto typu s podilem soli 2 a vice procent.

7) Pracovni skupina pro biopotraviny

Dalsi skupinou je pracovni skupina pro biopotraviny
v rdmci Sekce biopotraviny PK CR. Jejim cilem jsou
zejména objektivni hodnoceni a védecky podloze-
na komunikace s vefejnosti na téma biopotraviny
a jejich pfinosy. Skupina v roce 2018 nepracovala.
Dalsi Cinnost je odvisla od pokraCovani c&innosti
sekce PK CR, ktera v sou¢asnosti rovnéz nepracuije.

8) Pracovni skupina pro bezpec¢nost potravin

Pracovni skupina se vénuje aktualnim otazkam bez-
pecnosti potravin a pfipravuje odborné publikace
pro laickou i odbornou vefejnost. V roce 2018 byla
vydana publikace MVDr. Josefa Brychty, Ph.D. ,,
Vyskyt Listeria Monocytogenes v potravinach®, ktera

je primarné urena provozovatelim potravinarskych
podnik, dozorovym organdim a dal$im pracovnikim
potravinafského prlmyslu. Déle byla zahajena pfi-
prava publikace pro spotfebitele na téma pesticidy
v potravindch (autor Doc. Ing. Lubo$ Babic¢ka, CSc.).

9) Pracovni skupina pro obchod a marketing
(Kvalita potravin)

Pracovni skupina se zabyvala zejména problema-

tikou kvality a vyuZiti standardd. Hlavnim tématem

byla prace na systému ¢eskych cechovnich norem

kvality pro hodnoceni vyrobk(l, propagace systému

CCN, spoluprace s hodnotici komis a SZIF.

Potravinaiskda komora Ceské republiky a Ceska
technologicka platforma pro potraviny spravuije jiz tfi
roky systém Ceskych cechovnich norem pro kvalitni
potraviny. V roce 2017 byl tento systém zarazen
na seznam dobrovolnych narodnich znacek kvality,
presnéji dobrovolny systém certifikace zemédél-
skych produktl v souladu s poZadavky Sdéleni
Komise — Obecné zasady osvédéenych postupl EU
k dobrovolnym systémim certifikace pro zemédél-
ské produkty a potraviny (2010/C 341/04).
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Systém Ceskych cechovnich norem je odpovédi
vyrobcl potravin a napojd a subjektl, v nichZz se
sdruzuji, na dlouhodobé pfipominky odborné i spo-
trebitelské verejnosti k neexistenci standard( kvality.
Po zruSeni zavaznosti Ceskoslovenskych statnich
norem vzniklo faktické legislativni vakuum - tedy
i prostor pro nepoctivé vyrobce a zejména dovoz-
ce nebo prosté jen pro ty, ktefi nevydrzeli trvaly
tlak obchodnich fetézcl na nesmysiné snizovani
ceny a zacali pomalu ménit sloZeni potravin tak, ze
nakonec zdevastovali pojem kvality potravin v nasi
zemi. Systém Ceskych cechovnich norem by tedy
mohl poskytnout FeSeni, které by opét pozvedlo
kvalitu Ceskych potravin a vratilo jim jejich historické
renomé i u spotiebiteld. Cely systém CCN vycha-
zi z byvalych cCeskoslovenskych statnich norem
a soudasnych &eskych technickych norem (CSN)
pro potravinarské vyrobky a platnych vyhlasek pro
jednotlivé komodity

Ceska cechovni norma ma byt zékladni normou,
kterd stanovi kvalitativni parametry potraviny, pro
niz byla zpracovana a z niz vyplyvaji nadstandardni
parametry, kterymi se dana potravina liSi od jinych
srovnatelnych potravin uvadénych na trh. Ceska
cechovni norma mUze byt zpracovana bud’ pro sku-
pinu potravin vyrabénych nékolika vyrobci na Uzemi
CR, nebo i pro jednu konkrétni potravinu vyrabénou
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jednim konkrétnim vyrobcem, a to bez ohledu na
velikost trhu, na ktery je potravina uvadéna. V kazdé
cechovni normeé jsou specifikovany povinné, pfipustné
a nepiipustné slozky a nadstandardy. Ceské cechovni
normy jsou vytvareny ve spolupraci vyrobcl, zdjmo-
vych nebo profesnich sdruzeni, Ufadl statni spravy
a védecko-vyzkumnych instituci. Spravcem Ceskych
cechovnich norem je Potravinaiska komora CR. Ceské
cechovni normy jsou vefejné dostupné na téchto ofi-
cialnich webovych strankach www.cechovninormy.cz.

Normy zahrnuji zakladni potravinarské komodity.
Schvalené normy byly podany vétsinou sekci dané
komodity pfi PK CR (lahtdky, ochucovadla, mléc-
né vyrobky), profesnim svazem (mlécné vyrobky,
mineraini vody, masné vyrobky) nebo vyrobcem
(pekarské vyrobky, zpracované ovoce a zelenina,
hotové pokrmy, ¢okoldda a cokoladové bonbony,
cukrovinky, vegetarianské pomazanky).

Nejvice schvalenych norem pokryvaji komodity
lahtdkarské vyrobky, mléko a mlécné vyrobky,
maso a masné vyrobky a pekarské vyrobky. Tyto
normy zahrnuji témé¥ vSechny druhy vyrobkl v téch-
to komoditach a na jejich vytvoreni se podilely za
lahtidkarské vyrobky Sekce lahddek PK CR, za
miéko a mlé&né vyrobky Sekce pro miéko PK CR
a Ceskomoravsky mlékdrensky svaz, za masné
vyrobky Cesky svaz zpracovatelll masa, za vejce
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a vyrobky z nich Ceskomoravska drlibezatska unie,
z.s. a za pekarské vyrobky nese od roku 2018
odpovédnost Svaz pekaitl a cukrait v CR, ktery
zalozil pro tento ucel pracovni skupinu. Normy na
dalsi komodity byly zpracovany pfimo vyrobci (napf.
Carla spol. s r.o., HAME s.r.o. Kunovice, PT servis
konzervarna spol. s r.o., RUDOLF JELINEK, a.s.,
SVOBODA - vyroba domacich knedlikid s.r.o.).

V roce 2018 probéhla velka revize norem na pekar-
ské vyrobky a byly podany navrhy na nové normy
(driibezi vyrobky, pekafské vyroby, sladkovod-
ni a hluboce zmrazené morské ryby, lahldkarské
vyrobky, masné vyrobky).

Ke schvalenym Ceskym cechovnim normam je na
seznamu vyrobkl splnujicich podminky c¢eskych
cechovnich norem 538 potravin (855 v¢etné baleni).
vyrobk{ splfiujicich podminky Ceskych cechovnich
norem, mézeme v jednotlivych komoditach jmenovat:

PREHLED VYROBCU POUZIVAJICICH
LOGO ,VYROBENO PODLE CESKE
CECHOVNi NORMY*

Miéko a mlécné vyrobky

BOHEMILK, a.s., Hollandia Karlovy Vary, s.r.o.
Chocenska mlékarna s.r.o., MADETA a.s.
Migkarna Cejeticky, spol. s r.o., Moravia Lacto a.s.

MIékarna Stfibro s. r. 0., TANY, spol. s r.o.
OLMA, a.s., AGRICOL s.r.o.,

Maso a masné vyrobky

ALIMPEX - MASO, s.r.o, BIVOJ a.s. Beskydské
uzeniny, a.s., Blanka Kloudova - feznictvi a uzenar-
stvi, KruSnohorské uzeniny J + J Rados s.r.o.,
Drlbezarsky zavod Klatovy, a.s., Kaufland Ceska
Republika, v.0.s. — Masozavod Ligursky, s.r.o.,
PRANTL Masny prlimysl s.r.o., Reznictvi H+H, s.r.o.,
Reznictvi Kunovsky s.r.o., Uzeniny Pfibram, a.s.,
LE & CO - Ing. Jifi Lenc,s.r.o., KMOTR-Masna
Kroméiiz, a.s., Krahulik-MASOZAVOD Krahuléi, a.s.
MASO UZENINY PISEK, a.s., MASO WEST s.r.o.
MASOEKO s.r.0., MASO UZENINY POLICKA, a.s.
MP Krasno, a.s., RAVY CZ a.s., Ponnath REZNICTi
MISTRI, s.r.0., PEJSKAR & spol., spol. s r.o.,
Steinhauser, s.r.o.,

Lahtidkarské vyrobky

ATLANTIK PRODUKT, Tre$nak s.r.o.,

BONECO a.s., GASTRO - MENU EXPRESS a.s.,
PAPEI, a.s.,

Vejce a vyrobky z nich

AG MAIWALD a.s., CESKA VEJCE, a.s., PAPEl, a.s.,
OVUS-podnik Zivocisné vyroby, spol. s r.o.,

Podnik pro vyrobu vajec v Kosi¢kach, s.r.o., ZLATA
VEJCE a.s,,



Cokolada a éokoladové bonbony
CARLA spol. s r.o.

Zpracované ovoce a zelenina
Hamé s.r.o., PT servis konzervarna spol. s r.o.,

Pekarské vyrobky

ADELKA a.s., BEAS, a.s., HAVLIK OPAL spol. s r.o.,
PECUD, vyrobni a obchodni druzstvo Zadnov,
PENAM, a.s.

Hotové pokrmy
HAME s.r.o. Kunovice, SVOBODA-vyroba domécich
knedlikd, s.r.o.

Téstoviny
RAMDAM s.r.o0.

Alkoholické napoje
RUDOLF JELINEK, a.s.

Ryby a vyrobky z nich
Bidfood Kralupy s.r.o

Nealkoholické napoje
Crystalis s.r.o., SUMAVSKY PRAMEN a.s.
FONTANA WATERCOOLERS, s.r.o

V roce 2018 probéhla dvé slavnostni prfedani certifi-
katd a to v ramci 223. Zofinského féra vénovaného
tématu: Potravinafsky primysl z pohledu ¢eského
zakaznika, nabidka, kvalita, cena, které se konalo
dne 4. 10. 2018 a v ramci tradiéniho predvanoéniho
setkani a predavani ocenéni znacky KLASA na Zofine
dne 21. 11. 2018.

Jednani hodnotici komise ¢eskych cechovnich norem
se konalo v roce 2018 trikrat (28. 3., 2. 10. a 5. 12.
2018). Cleny hodnotici komise jsou zastupci vyso-
kych $kol, vyzkumného Ustavu, statnich kontrolnich
organd, Ministerstva zemédélstvi CR a Potravinafské
komory CR.
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10) Membranové procesy v potravinarstvi

Od 1. 4. 2015 je PK CR spolufesitelem projektu
QJ1510341 ,Nové technologické postupy s vyuzitim
membranovych procesl poskytujici nové potravinar-
ské produkty se zlepSenymi nutriCnimi a uzivatelsky-
mi vlastnostmi® (KUSmem). Projekt je feSen v ramci
programu ,Komplexni udrzitelné systémy v zemé-
délstvi 2012-2018 s dobou feseni od 1. 4. 2015 do
31. 12. 2018. Odpovédnym fresSitelem projektu je
Vyzkumny Ustav mlékarensky, s.r.o.

Cilem projektu je vyzkum a vyvoj novych technolo-
gii a receptur vybranych potravinarskych produktd
s vyuzitim membranovych procesl, mikrofiltrace,

ultrafiltrace, elektrodialyzy, které jsou pro vyuziti
v potravinarstvi nejvhodnéjsi a budou uplatnény pre-
devsim v mlékarenskych a pekarenskych vyrobnich
podnicich v CR. Projekt ma 3 diléi cile:
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1. Diléi cil: Stanovit receptury nového pekarenského
pfipravku a jeho vyuziti pro prodlouzeni trvanlivosti
vybranych druhl peciva

V tomto cili bude navrzen technologie s vyuzitim
membranového procesu mikrofiltrace, pfipadné ultra-
filtrace a elektrodialyzy a stanovit recepturu nového
pekarenského pfipravku a jeho vyuziti pro prodlouze-
ni trvanlivosti vybranych druhl peciva a pro zvySeni
jeho nutri¢ni hodnoty.

2. Diléi cil: Vyzkoumat a vyvinout nové Upravy
technologie elektrodialyzy pro zpracovani/Upravu
rGznych typd demineralizované syrovétky z vyroby
syrG a tvaroh( a dalSich mlékarenskych produktd
nebo polotovar(

Zde budou navrzeny technologie -elektrodialyzy
pro zpracovani/Upravu rdznych typl demineralizo-
vané syrovatky z vyroby
syrG a tvaroh( a dal8ich
mlékarenskych produk-
td nebo potravinarskych
polotovarl. Soucasti cile
bude i zkoumat a navrh-
nout vyuziti resp. likvidaci
odpadniho proudu vodné-
ho roztoku soli a navrh-
nout k tomu urcené tech-
nologie.
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3. Diléi cil: Stanovit receptury potravin a novych
funkénich potravin na bazi mléka a koncentrat(
syrovatkovych bilkovin a koncentratl vSech bilko-
vin mléka s vyuzitim ultrafiltrace. V tomto cili pljde
predevS§im o vyvoj funkénich potravin s vyuzitim
koncentratu syrovatkovych bilkovin. Vysledky pro-
jektu budou uzitné vzory, ovérené technologie a fada
publikaci.

Potravinafskd komora CR ma na starosti poradani
kazdoro¢niho seminafe a diseminaci vysledkd pro-
jektu.

V roce 2018 byl usporadan zavérecny seminar
a to i ve spolupraci s pracovni skupinou CTPP
Membranové procesy v potravinarstvi. Seminar
s nazvem ,Membranové procesy v potravinarstvi“
se konal dne 18. 10. 2018 v zasedaci mistnos-
ti Membranového inovac¢niho centra — MemBrain
s.r.o., Pod Vinici 87, 471 27 Straz pod Ralskem.
Seminare se zu¢astnilo pres dvacet Ucastnikll z celé
Ceské republiky, pfitomni byli zastupci mlékarenské-
ho i pekarenského prlmyslu a pracovnici vyzkumu
a vyvoje. Ugastnici se seznamili se zaklady membra-
novych technologii a s jejich aplikacemi v potravinar-
ském prdimyslu. Vyslechli i zakladni informace o pri-
béhu projektu KUSmem. Pozvanka na seminar byla
rozeslana &lendm Potravinafské komory CR, byla
vloZzena opakované do Zpravodaje PK CR a vyvése-
na na webové stranky Ceské technologické platformy

pro potraviny, kde jsou zfizeny také vlastni stranky
projektu (http://www.ctpp.cz/kusmem-qj1510341/).
Na webové strance je popsan cil projektu, diléi cile
a vysledky projektu. Na strankach je mozné stdhnout
sborniky ze seminarll usporadanych v letech 2015 -
2018 v pdf formatu. Projekt byl v roce 2018 ukon&en
zavéreCnou zpravou se dvéma oponentnimi posud-
ky. Aktivity zapocaté v projektu budou pokracovat
v ramci aktivit jednoho vyboru CTPP.

11) Pracovni skupina pro antibiotika

Tato nova pracovni skupina s v roce 2018 sesla
dvakrat. Na své prvni schiizce definovala napln ¢in-
nosti, ktera bude zamérena na reSeni pal€ivé otazky
antimikrobialni rezistence ve veterinarni mediciné
v souladu s konceptem ,Jedno zdravi“. Na zakla-
dé faktl a diskutovanych materidld pfipravenych
USKVBL bylo navrzeno nékolik aktivit: vyjednavani
na MZe s moznosti podani navrhu projektu na feSeni
problematiky AMR (antimikrobni rezistence) v zemé-
délstvi a potravinarstvi, vydavani publikaci, ¢lankd
vysvétlujicich srozumitelnou formou béznym spotie-
biteldm problematiku antibiotik, bezpe¢nosti potravin
a antimikrobni rezistence. Problematika AMR bude
vhodnou formou zacélenéna do projektu ,Hravé Zij
zdravé® a déle do systému Ceskych cechovnich
norem pro komodity Zivoc¢isného ptvodu.

Pracovni skupina pfipravila ¢lanek s nazvem
+Antibiotika u zvifat a v potravinach, jak se to rymuje?“,



ktery bude publikovan v roce 2019 v ¢asopise VyZiva
a potraviny.

12) Vybor pro udrzitelnou vyrobu a spotiebu byl
zalozen v poloviné roku 2018. Jeho naplni
je resSeni témat z oblasti udrzitelnosti, ktera
se stala pro potravinare dulezitda a obsahové
nepatfi do jinych vybord.

Clenové vyboru se zabyvali aktudlnimi legislativnimi

tématy prichazejicimi z EU, jako nekalé obchod-

ni praktiky v dodavatelsko-odbératelskych vztazich,
nebo dvoji kvalita vyrobkd. Mezi dllezita témata patfil

i palmovy olej z hlediska ochrany pfirody. Jednotlivé

prezentace byly zastitované odborniky z MZE, nebo

specialistou na vyzkum v Indonésii.

Nejdiskutovanéjsi otazkou se stala udrzitelnost obald,
budouci ekomodulace a nova legislativa v oblasti oballl
a odpadu. Toto dllezZité téma se dostalo i na program
jednani vyboru spole¢né s vyborem pro zivotni prostre-
di za G&asti zastupct z MZP.

ZAHRANICNi SPOLUPRACE

V oblasti zahrani¢ni spoluprace je prioritou spoluprace
s ETP FOOD FOR LIFE a narodnimi technologickymi
platformami (NTP) zaloZenymi na jejim zakladé. V sou-
Casnosti je v ramci FOODDRINKEUROPE a v ramci
evropskych i mimoevropskych zemi ustaveno cel-
kem 36 platforem. Jejich predstavitelé se pravidelné

schazeji, bud pfi pfilezitosti zasedani ETP nebo na
samostatnych zasedanich a spole¢né aktualizuji kom-
plexni pfehled aktivit a organizacné-ekonomickych
opatfeni — benchmarking slouzici jako voditko pro
ostatni. Zahrani¢ni spolupraci organizuje fidici vybor
CTPP a odpovid4 za ni uréeny mistopredseda fidiciho
vyboru.

ODBORNA CINNOST

V rdmci oblasti zdravi, bezpe¢nosti a kvality potravin
Potravinarskd komora CR aktivné spolupracuje s dal$i-
mi vyznamnymi subjekty a institucemi jako jsou napfi-
klad Ministerstvo zdravotnictvi CR, Statni zdravotni
Ustav, Spole¢nost pro vyzivu, IKEM a samoziejmé
vysoké Skoly. V ramci celé rady seminafd , konfe-
renci a $koleni prezentuje vysledky prace celé CTPP
a v ramci jednotlivych pracovnich skupin.

V lednu (25. 1. 2018 konference ,Mléko a syry“) byly
prezentovany vysledky testll potravin zaméfené na
mlécné vyrobky a alternativy mléénych vyrobkl — kva-
lita, vhodnost zafazeni do vyzivy a rizika konzuma-
ce alternativ mléénych vyrobk(. Byly prezentovény
dva pfispévky formou posterl: ,Senzorické hodno-
ceni syrl a jejich rostlinnych alternativ‘ a ,Nutriéni
a senzorické hodnoceni rostlinnych napoji a miéka“
DalSim vysledkem byl &lanek vénovany této tématice
s nazvem ,Rostlinné napoje a jejich vyzivové hodnoce-
ni“. V bfeznu se ve dnech 19. -23.3.2018 konalo pravi-
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delné Postgradualni Skoleni v obezitologii, pofadané
Endokrinologickym uUstavem. Do programu $koleni
byla zafazena prezentace s ndzvem ,Ceska techno-
logicka platforma pro potraviny — aktivity ke zdravé-
mu zivotnimu stylu“. Testy potravin byly v roce 2018
zaméreny na palCivé otazky spojené s akrylamidem
a novou evropskou legislativu. Prispévek vénovany
otazce akrylamidu a rizikovych Zivin v pecivu, cere-
alnich snidanich a kavé byl pfednesen ramci XLVIII.
Symposium o novych smérech vyroby a hodnoceni
potravin, které se konalo ve dnech 28. — 30. 5. 2018
ve Skalském Dvore. Téma inovaci v potravinarstvi
a soutéze, ktera je v ramci CTPP pofadana bylo
prezentovano na dvou akcich: seminaf ,Palcivé
otazky zemédélstvi z pohledu Ceské akademie
zemédélskych véd“, vystavisté
Ceské Budeéjovice, 25. 8. 2018 a konference Dietni
vyziva 2018, 9. — 10. 10. 2018, Pardubice, hotel
Labe. Clanek vénovany inovacim byl publikovan
v 5. &isle Reznickych novin.

Zemé Zivitelka,

Systém Ceskych cechovnich norem byl prezentovan
na tfech akcich: Potravinarsky uterek, Novotného
lavka, 30. 1. 2018, konference ,From Farm to Fork",
5. 6. 2018, Novotného lavka a v ramci devatého
roéniku konference pracovnikl masného primyslu
MEATING 2018, ktery se konal dne 30. fijna 2018
v Orea Hotelu Voronéz v Brné. DalSi prezentace
norem probéhla v centrale Penny Market s.r.o. (3.
10. 2018) a Kaufland Ceska republika v. o. s. (5. 11.

20

CESKA TECHNOLOGICKA PLATFORMA PRO POTRAVINY

i, A

2018), formou Skoleni a v ramci Zeme zivitelky — pre-
zentace pro Svaz pekard a cukraiG v CR.

V oblasti publikaci byly kromé vyro¢ni zpravy v Ceské
a anglické verzi, vydany publikace pracovnich skupin
sPotraviny a spotfebitel“, ,Bezpe¢nost potravin®
a pracovni skupiny pro mléko zminované jiz pfi hod-
noceni €innosti jednotlivych skupin.

Cena Potravinaiské komory CR o nejlepsi inova-
tivni potravinarsky vyrobek

V roce 2018 CTPP podpofila 5. roénik soutéze ,,Cena
Potravinarské komory o nejlepSi inovativni potra-
vinarsky vyrobek“. Dne 29. 7. 2018 byly vyhlaseny
vysledky 5. ro¢niku soutéze ,,Cena PK CRo nejlepsi
inovativni potravinarsky vyrobek“. Partnerem 5. ro¢-
niku byla Komer¢ni banka, a.s.. PfihlaSovani vyrobkd
do soutéze probihalo v terminu od 31. bfezna do 30.
¢ervna 2018 a mohly se do ni pfihlasit potravinarské
spole¢nosti, resp. jejich nové nebo vyznamné zdo-
konalené vyrobky, které byly uvedeny vyrobcem na
trh v poslednich 3 letech. Ve stanoveném terminu
se prihlasilo 23 spoleCnosti s celkem 61 vyrobky.
Pro fadné pfihlaSeni do soutéZe bylo nutné dodat
prihlasku, laboratorni analyzu vyrobku nebo Cestné
prohldSeni o vyzivové hodnoté vyrobku a nako-

nec pro hodnoceni také samotny vyrobek. O ,,Cenu
Potravinaiské komory CR za nejlepsi inovativni potra-
vinarsky vyrobek“ se tak utkaly tyto spoleénosti:
ADVENI MEDICAL, spol. s r.o., Aurosa, s.r.o., BEAS,
a.s., Bezlepkova pekarna Liska s.r.o., Corax Trading,
s.r.o., Emco spol. s r.o., FrostFood a.s., IDC-FOOD,
s.r.o., IREKS ENZYMA s.r.o., ISOline EU, s.r.0.,
Katefina Jirouskova, Kitl s.r.o., MASO UZENINY
PISEK, a.s., MASO UZENINY POLICKA, a.s., Nestlé
Cesko, s.r.o., PENAM a.s., Plzefisky Prazdroj a.s.,
POOLec s.r.o0., Semix Pluso, spol. s r.o., Tajemstvi
chuti RAMDAM s.r.o., UNILEVER CR, spol. s r.o.,
Uzeniny Pfibram, a.s., VAHALA a spol. s r.o0. vyroba
a prodej masnych a lahtdkarskych vyrobkd.
Hodnotici komise byla slozend z odborniki
Potravinafské komory CR, Ministerstva zemé&délstvi
CR, Vyzkumného ustavu milékarenského, s.r.o.,
Vyzkumného Ustavu potravinafského Praha, v.v.i.,
Vyzkumného ustavu sladafského a pivovarského,
a.s., Vysoké skoly chemicko-technologické v Praze,
Jiho&eské univerzity v Ceskych Budéjovicich, Ceské
zemédélské univerzity v Praze, Mendelovy univerzity
v Brné, Veterinarni a farmaceutické univerzity v Brné
a spolec¢nosti EUROFINS CZ, s.r.o. Kritéria pro hod-
noceni soutéze byla jiz od poc¢atku jasné nastavena.
Inovativnost vyrobku tvofila 30 %, vyzivova hodnota
vyrobku ve smyslu celkového profilu potraviny 30
%, senzorické vlastnosti 30 % a celkovy dojem
hodnotitele 10 %.



Cena Potravinafské komory CR za nejlepsi inovativni
vyrobek byla za rok 2018 odbornou porotou udélena
ve skupiné:

Mikropodnik“ v nasledujicich kategoriich:

1. Inovace v ramci potravin pro zvlastni vyzivu

a) Katefina Jirouskova — Babovka bez lepku

b) Bezlepkova pekarna LiSka s.r.o. — Bezlepkovy
Bandur Rustikal a bezlepkovy Bandur ovesny

2. Inovace v oblasti ,,Potraviny, zdravi a reformu-

lace*:

a) ADVENI MEDICAL, spol. s r.o. - Krekry s makem
a fasou Nori a bezlepkovy chléb BODYGUUARD

b) Corax Trading, s.r.o. — Bejby Jerky kriti

3. Inovace v oblasti ,Kvalita a bezpeénost*:
a) POOLec, s.r.o. - Sumavska Sklenénka — ocenéni
za design a vysoky podil ruéni prace

4. Logo ,, Reformulace roku“ maji pravo pouzivat

logo tyto spoleénosti:

a) Corax Trading, s.r.o. — Bejby Jerky kriti a Bejby
Jerky hovézi

b) ADVENI MEDICAL, spol. s r.o. - Bezlepkovy chléb
BODYGUARD, bezlepkovy chléb GENTLEMAN,
krekry s chia seminky a brokolicovymi klicky
a krekry s makem a fasou Nori.

»Ostatni podniky“ v nasledujicich kategoriich:

1. Inovace v ramci potravin pro zvlastni vyzivu*:

a) Plzefisky Prazdroj, a.s. - Birell bez lepku

b) Semix Pluso, spol. s r.o. - Ovesna Omega-3 kase
s rakytnikem bez lepku

2. Inovace v oblasti ,Potraviny, zdravi a reformu-
lace*:

a) Semix Pluso, s.r.o. - Sladké s rozumem

b) IDC-FOOD, s.r.o. - Dezert za studena

c) Nestlé Cesko, s.r.o. - JOJO Medvidci 30 % méné
cukru

3. Inovace v oblasti ,Kvalita a bezpe¢nost“:

a) PENAM, a.s. — Chléb Himalajsky

b) UNILEVER CR, spol. s r.0. - Solero Smoothie
- Mrazeny krém ovocny ananasovy s castecné
kandovanymi kousky ananasu (24 %)

c) VAHALA a spol. s r.o. vyroba a prodej masnych
a lahtdkarskych vyrobkd Vahala — Farmarska Sunka

4. Logo ,, Reformulace roku“ maji pravo pouzivat
logo tyto spolec¢nosti:

a) Emco spol. s r.o. - Emco Super kase Chia semin-
ka&lesni smés a Emco Super kase Protein&chia
s viSnémi

b) IDC-FOOD, s.r.o. — Dezert za studena vanilkovy

c) MASO UZENINY PiSEK, a.s. - MUUU Sunka
omega-3

Vyro¢ni zprava 20

d) Nestlé Cesko, s.r.o.. - MAGGI Snackito Thajska
kari Cocka

e) Nestlé Cesko, s.r.0.. - JOJO Medvidci 30 % méné
cukru

f) UNILEVER CR, spol. s r.0. - Hellmann’s salato-
vy dresink med a hof¢ice
a Hellmann'’s salatovy dresink Tisic ostrov(

g) PENAM, a.s. — Vecerni chlebik

h) Semix Pluso, s.r.o. — Sladké s rozumem

i) IREKS ENZYMA s.r.o0. — Sladovy samozitny chléb
se SLADEM Premium, Sladovy zitno-pSeni¢ny
chléb se SLADEM Premium

+V letosnim roce byl pocet vyrobkd dvojnasobny ve
srovnani s predchazejicimi ro¢niky. Vyrobci pfihlasili
velmi zajimavé vyrobky, je vidét, Ze zajem vyrobcu
o inovace roste a ze zejména roste zajem se svymi
vyrobky pochlubit. Hodnotici komise méla letos
velmi tézké rozhodovani. Tési nas, Ze je soutéz mezi
vyrobci stale popularni a Ze vyrobci pochopili, jaké
moznosti pfinasi.“, fekl feditel pro programovani
a strategii Potravinafské komory CR Ing. Miroslav
Koberna, CSc., ktery certifikaty ocenénym spo-
leCnostem slavnostné predal u pfilezitosti konani
Zofinské féra v fijnu 2018.

Vitézové v uvedenych kategoriich obdrzeli certifikaty
k ,Cené PK CR za nejlepsi inovativni potravinar-
sky vyrobek" podle konkrétni kategorie. Ostatni
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zuCastnéné spolecnosti obdrzeli certifikat za
Ucast. Spole¢nosti, které se umistily na oce-
néném misté, ziskaly bali¢ek medialni pro-
pagace (propagace spolec¢nosti a vyrobki
v tisténych a internetovych médiich) a pou-
kaz k Ucasti jednoho zastupce spolecnosti
na mezinarodnim veletrhu potravin a napojl
SIAL v Pafizi ve dnech 21. - 25. 10. 2018.
Pro mikropodniky spole¢nost EUROFINS
CZ, s.r.o. nabidla stanoveni vyzivovych
Udaju podle platné legislativy na ocenéné
vyrobky. Vyrobci, ktefi mohou vyuzivat logo
»,Reformulace roku“, mohly své vyrobky
prezentovat na vSech akcich Platformy pro
reformulace.

Vysledky byly spoleénostem oznameny dne
29. 7. 2018 a dale byly také zverejnény na
webovych strankach soutéze http://soutez.
foodnet.cz. Slavnostni vyhlaseni vysledkU
a predani ocenéni vitéznym spole€nos-
tem probéhlo v ramci 223. Zofinského féra
vénovaného tématu: Potravinarsky priimysl
z pohledu ¢eského zakaznika, nabidka, kva-
lita, cena, které se konalo dne 4.10.2018.

VYZKUMNE ORGANIZACE
Vyzkumny Ustav potravinarsky Praha v. v. i.:

V ramci ucGelové podpory vyzkumu fesil
v roce 2018 celkem 10 projektd ve struktu-
fe: 3 projekty Narodni agentury pro zemé-
délsky vyzkum MZe, 4 projekty TACRT
a 1 projekt agentury Ministerstva zdra-
votnictvi, 1 projekt MSMT a 1 projekt EU.
Vyzkumny Ustav potravinafsky Praha se
jako koordinator nebo fesitel podili na nasle-
dujicich projektech:

QJ1510160

Nové technologie ziskavani biologicky aktiv-
nich latek z Ié¢ivych a aromatickych rostlin
jako zdroju ucinnych latek botanickych pes-
ticidd a potravinovych doplikd

QJ1610202

Vyvoj novych plodin s cilem produkce
potravinarskych vyrobkl s vy$$i vyZivovou
hodnotou

QJ1610324

Studium tradinich a novych zemédélskych
plodin jako zdroji antioxidantl a dal$ich
zdravi prospésnych latek a jejich vyuziti pfi
vyrobé potravin.



TH02010345

Suseni sprejovou nebulizaci — nova cesta k uchovani
vlastnosti nutraceutik

Ramcova smlouva o spolupraci

Zapojeni se do vybranych grantovych projektd EU
(napf. ERASMUS+, Bakesus)
CZ02.2.69/0.0/0.0/16_014/0000625

Zfizeni centra transferu technologii v ramci VUPP, v.v.i.
17-31765A

Potencial xantohumolu a beta horkych kyselin pro
IéEbu nozokomalnich infekci

TH02011019

Vyuziti biologického pesticidu pro ochranu plodin pfi
skladovani

THO03020466

Inovované zafizeni a technologie pro prdmyslovou
vyrobu nanovlaken vyfukovanim z roztokd
TH03010019

Vyvoj bezlepkového peciva s vysokou nutri¢ni hod-
notou vyuzitim novych technologickych postupt
a netradi¢nich potravinarskych surovin a posouzeni
zdravotnich rizik

V ramci instituciondlni podpory vypracoval Ustav
v roce 2017 dlouhodobou koncepci rozvoje vyzkum-
né organizace (DKRVO) na 5 let (2018-2022). V roce
2018 fesil ustav prvou etapu této koncepce, ktera
obsahuje ¢tyfi vyzkumné zaméry:

- Vyrobky pro zdravou a bezpe&nou vyzivu

- Vyrobky pro skupiny populace se specialnimi

pozadavky na vyzivu

- Potravni doplfiky (nutraceutika)

- Technologie pro Setrnou vyrobu a bezpeéné skla-
dovani potravinarskych surovin a potravin

Vysoka skola chemicko-technologicka v Praze

Vyzkumu a vyvoji v oblasti potravinarstvi, potravinar-
skych komodit a kvality a bezpecnosti potravin se
v roce 2018 pracovisté VSCHT Praha vénovala mimo
jiné pfi feSeni projektd programd Komplexni udrZitel-
né systémy v zemé&dalistvi (KUS) a ZEME Ministerstva
zemédélstvi (MZE), projektll Technologické agentury
CR (TACR), projekt(i Grantové agentury CR (GACR),
projektu Rezortniho programu vyzkumu a vyvoje
Ministerstva zdravotnictvi (MZd), projektll Programu
TRIO a OP PIK Aplikace Ministerstva priimysiu
a obchodu (MPO) a zahrani¢nich projekt(. Celkem
se jednd o 57 tuzemskych a 8 zahrani¢nich projektd.

Tuzemské projekty:

8H17043

Spolecny projekt na posouzeni bezpecénosti a biolo-
gickych aktivit potravinarskych vyrobkl fermentova-
nych houbou Monascus podle evropskych standard
18-05007S

Vliv organickych latek produkovanych fytoplankto-
nem na vlastnosti vio€ek tvofenych béhem koagula-
ce/ flokulace pfi upravé vody
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17-00027S

Velmi dlouhé mastné kyseliny z mikroorganizma
17-00551S

Vztah mezi efluxem butanolu a toleranci k butanolu
u klostridii

17-25602S

Studium role kapsidového proteinu v Casné fazi
HIV-1 replikacniho cyklu vyuzitim nové identifikova-
nych slouc¢enin, stabilizujicich kapsidové komplexy
18-27204S

Interakce genomové a subgenomové RNA flavivir(
s hostitelskymi a virovymi proteiny

LTACH17006

Vyroba biobutanolu a kyseliny jantarové/mlécné z lig-
nocelulézové biomasy

LTAUSA17061

Fullerenové inhibitory HIV-1Resvetatrol

Spoluprace pfi vyvoji vyroby vin se zvySenym obsa-
hem RESVERATROLU

TE02000177

Centrum pro inovativni vyuziti a posileni konkurence-
schopnosti ¢eskych pivovarskych surovin a vyrobku
THO03030271

Vinné produkty s pfidanou hodnotou
EF16_017/0002654

Infrastruktura pro moderni doktorské studium na
VSCHT Praha

EF16_018/0002732

Modernizace stavajicich a tvorba doktorskych studij-
nich programd na VSCHT Praha
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FV10155

Rasové biotechnologie pro potravinafstvi - piiprava
protein(, polysacharidd a karotenl heterotrofni kul-
tivaci mikrofas se snizenym mnozstvim chlorofylu.
FV10471

Vyzkum selektivni inovacéni technologie podpory
kometabolického aerobniho mikrobialniho odbou-
ravani polychlorovanych organickych slou¢enin pro
sanaci a stabilizaci Uzemi s kontaminaci persistent-
nimi organickymi latkami

16-07441S

Dlouhodoby vliv riznych typ( hnojeni na pldni biotu
s dlrazem na Ucinek organickych polutantll spoje-
nych s lidskou €innosti

17-15936S

Interakce nanocastic modifikovanych pfirodnimi lat-
kami s biofilmy patogennich mikroorganism
18-16549S

Prevalence a diverzita Campylobacter jejuni isolo-
vanych z environmentalnich, klinickych a potravino-
vych vzork( a identifikace faktorl umoziuiicich jejich
prezivani.

16-15065S

Faktory ovliviujici akumulaci tézkych kovl velkymi
houbami

17-10591S

Vymezeni fyziologickych, metabolickych a adaptac-
nich procest u kapradiny Pteris cretica rostouci na
pldach kontaminovanych arsenem
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18-00150S

Minoritni a neobvyklé flavonolignany: Chemo-
enzymaticka pfiprava a biologicka aktivita
17-24281S

Intracelularni  transport
a inkorporace obalovych glykoproteind

18-05076S

Biomaterialy obsahujici oktaedrické molybdenové
klastry jako radiosensitizatory singletového kysliku
17-00227S

Uloha sekundérnich rostlinnych metabolitél v ekologii
pudnich mikroorganismi

18-00036S

Ekologie extrémofilnich mikroorganismd ve vodach

retrovirovych proteind

kulturné vyznamnych ¢eskych prament

17-05151S

Enzymy metabolizujici fosfolipidy jako nové kompo-
nenty signalni drahy kyseliny salicylové

16-34839L

Hyperakumulace arzénu v houbach

LM2015047

Ceskéa nérodni infrasturktura pro biologicka data
(ELIXIR C2)

LTC18074

Autokodéry pro vicedrovriové simulace

QJ1610202

Vyvoj novych plodin s cilem produkce potravinar-
skych vyrobkd s vy$si vyZivovou hodnotou

QJ1510274

Produkce a komplexni Setrné zpracovani Inéného
semene a jeho aplikace do novych funkénich potravin
h8E18B045

Nové "maskované" fusariové mykotoxiny vyskytujici
se ve sladu a pivu, objasnéni jejich vzniku a navrh
strategii pro jejich minimalizaci

8X17020

Spoluprace ve vyzkumu a vyvoji potravin obohace-
nych rakytnikem feSetlakovym

8X17059

Ménici se klima v regionu Podunaji: vyskyt mykotoxi-
nl v kukufici a navrh strategii pro jejich snizeni
18-26463S

Vztah endofytni mikroflory a metabolomu Vitis vinifera
16-06008S

Nova komplexni strategie pro stanoveni biologickych
efektl smési chemikalii vyskytujicich se v potravi-
nach a doplncich stravy

LO1601

Prazské vysokoskolské analytické centrum Il a Ill -
NPU 2015-2020

LTAUSA17182

Biomarkery expozice vybranym latkam znecCistuji-
cim ovzdusi, posouzeni zdravotnich rizik u détské
populace

LTC17089

Implementace pokrocilych analytickych technologii
pro bioprospekci mikroras



15-28745A

Nutriéni terapie nemoci jater r(izné etiologie: vliv n-3
mastnych kyselin

NV18-08-00149

Metabolom lipid( u pacientl s akutnim koronarnim
syndromem a cévni mozkovou pfihodou ve vztahu ke
stupni oxidacniho stresu

QJ1530272

Komplexni strategie pro efektivni odhalovani falSova-
ni potravin v fetézci (provo)vyroba-spotrebitel
QJ1610217

Inovace systému integrované ochrany fepky pro
omezeni negativnich dopadl souéasné technologie
péstovani.

QK1720263

PAPAVER - Diagnostické metody pro laboratorni
kontrolu pravosti maku setého.

QK1710156

Nové pfistupy a metody analyzy pro zajisténi kvality,
bezpecnosti a zdravotni nezavadnosti syrd, optima-
lizace jejich vyroby a zefektivnéni procest hygieny
a sanitace pfi sou¢asném snizeni zatéze Zivotniho
prostfedi odpadnimi vodami.

EF16_025/0007397

Centrum pro rekombinantni biotechnologie a imuno-
terapeutika

FV10312

Biosenzory pro detekci bakteridlni kontaminace pitné
vody

Fv10810

Vyvoj vyrobni technologie peptidické substance
D-Phe6-gonadorelinu pro vyrobu
|écivého prostredku

FV20666

RozSifeni vyzkumu - Bioremediacéni a bioaktivni folie
FV30300

Rostlinné latky s ucinky proti stresovym a jinym neu-
rodegenerativnim chorobam

16-12816S

Zavislost rakovinnych bunék na oxidativni fosforylaci
a jeji vztah k iniciaci a terapii nador(

LTV17006

Zapojeni ¢eské chemické obce do evropskych struk-
tur a participace pfi spoleéném feseni projektd
TH02030874

Nové impedimetrické biosensory pro monitorovani
stopové kontaminace podzemnich vod xenobiotiky
v redlném Case: design a evaluace

THO01030475

Komplexni vodikova technologie pro napravu ekolo-
gickych $kod in situ zplsobenych CIU
CZ.01.1.02/0.0/0.0/16_084/0009936

Aplikace nanovlaken do potravinovych obald
CZ.01.1.02/0.0/0.0/15_019/0004604

Vyzkum a vyvoj zmaselfiovace s vy$Sim vykonem
a ucinngjSim chlazenim

Zmaselfiovace

Vyzkum a vyvoj zmaselfiovaCe nejvyssi vykonové
fady

farmaceutického
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Zahranicni projekty:

613688_FOODINTEGRITYEnsuring the Integrity of
the European food chain (Foodintegrity)
Authent-Net_696371

Authent-Net: Assuring Authenticity of Food Products
EU-China-Safe_727864

Delivering an Effective, Resilient and Sustainable
EU-China Food Safety Partnership
HBM4EU_733032

The European Human Biomonitoring Initiative
MultiCoop_692195

Multidisciplinary approach to strengthen cooperati-
on and establish novel platform for comprehensive
assessment of food and feed safety
FoodSmartphone

Smartphone analyzers for on-site testing of food
quality and safety

NORFRYG

Increased assortment, quality and value of Norwegian
frozen vegetables

Scholarship for N. Amrahov

The Visegrad/V4EaP Scholarship for Nurlan Amrahov

JU v Ceskych Budéjovicich
Jihodeska univerzita v Ceskych Budgjovicich,

Zemédeélska fakulta se jako FeSitel nebo spolu-fesitel
podili na nasledujicich grantech:
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GAJU 110/2017/2

Loop-mediated isothermal amplification pro detekci
karanténnich bakterii patogennich pro rajce a papriku
GAJU 033/2018/2

Moznosti izolace slizotvornych latek a proteinl z Iné-
ného semene (Linum usitatissimum L.) a studium
jejich vlastnosti a biologickych aktivit

GAJU 018/2018/2

Vyuziti entomopatogennich hub v regulaci rozto¢e
Rhizoglyphus robini (Acari: Acaridae) $kldce cibu-
lové zeleniny

GAJU 012/2018/2

Rezistence parazitd na anthelmintika: detekce,
vyskyt a cilena lé¢ba u masného skotu a ovci
GAJU 032/2018/T

VyuZiti odpadnich produktll pfi péstovani a zpracovani
cibule kuchyriskeé (Allium cepa, L.) jako zdroje biologicky
a technologicky cennych latek v potravinarské vyrobé
GAJU 002/2016/Z

Genetika, zdravi zvifat a kvalita produktl jako zaklad
konkurenceschopnosti

GAJU 019/2016/2Z

Vyziva a technika chovu jako cesta k pohodé zvirat
a kvalité produktd

GAJU 112/2016/2

Vyznamné biologicky a senzoricky aktivni latky
v potravindch a zemédeélskych surovinach

GACR P503/17-09594S

Redukce obsahu biogennich aminl v modelovych
systémech
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QJ1610324

Studium tradi¢nich a novych zemédélskych plodin
jako zdrojd antioxidant(l a dalSich zdravi prospés-
nych latek a jejich vyuziti pfi vyrobé potravin

QJ 16110020

Nové poznatky pro ekonomicky a ekologicky efektiv-
ni produkci brambor v podminkach sucha a vykyv(
pocasi vedouci k dlouhodobé udrzitelnému systému
hospodareni na pldé v oblastech péstovani brambor
QJ1510336

Vyzkum a podpora produkce zdravotné a spotrebi-
telsky benefitnich mléénych vyrobkl cilenou selekci
a modifikaci profilu mastnych kyselin mlééného tuku
QJ1510339

Komplexni systém zvySeni kvality mléka, mlécnych
produktd a monitoring zdravotniho stavu krav s cilem
zvysit pfidanou hodnotu zemé&délské produkce v CR
QJ1510172

Vyuziti nekonvenénich vychozich material(, biotech-
nologickych metod a efektivnich postupl v liniovém
a hybridnim Slechténi ozimé fepky

QJ1530058

Vytvoreni systému hodnoceni biosecurity, welfare
a zdravi hospodarskych zvifat pro produkci zdra-
votné nezavadnych surovin a potravin Zivoc¢iSného
plvodu

QK1810102

Vyvoj perspektivnich genotypl ovsa s nizkou celia-
kalni reaktivitou a vysokou nutriéni kvalitou

Vyzkumny ustav mlékarensky, s.r.o.

VUM v roce 2018 fesil celkem 11 projektl s finanéni
podporou Narodni agentury pro zemédélsky vyzkum
Ministerstva zemédélstvi CR v programech KUS
a ZEME.

QK1810463

Vyvoj nové formy probiotické superabsorpcni pode-
stylky s naslednym vyuzitim pro zadrzeni destové
vody v pldé

QK1710156

Nové pfistupy a metody analyzy pro zajiSténi kvality,
bezpecnosti a zdravotni nezavadnosti syrl, optima-
lizace jejich vyroby a zefektivnéni procest hygieny
a sanitace pfi sou¢asném snizeni zatéze zivotniho
prostfedi odpadnimi vodami

QJ1510047

Vyuziti synergickych u¢inkd konopi, medu a propoli-
su pro podpdrnou lécbu infekci mlééné zlazy
QJ1510137

Vyzkum faktord ovliviujicich rentabilitu, kvalitu
a bezpeénost mléka a mléénych produktl v chovech
malych prezvykavcl v CR

QJ1510216

Fagova terapie infekci vyvolanych Staphylococcus
aureus v chovech hospodarskych zvifat

QJ1510274

Produkce a komplexni Setrné zpracovani Inéného
semene a jeho aplikace do

novych funk&nich potravin



QJ1510312

Vyuziti luskovino-obilnich smések ke zvyseni schop-
nosti udrzitelné produkce objemnych krmiv se zvy-
Senym obsahem energie a Zivin za ucelem zlepSeni
kvality zivo¢iSnych produktl v konvenénim i ekolo-
gickém zemédélstvi,

QJ1510336

Vyzkum a podpora produkce zdravotné a spotrebi-
telsky benefitnich mléénych vyrobkl cilenou selekci
a modifikaci profilu mastnych kyselin mlééného tuku,
QJ1510338

Fermentované mlécéné vyrobky a syry pro zdra-
vou vyzivu obyvatel, technologické postupy jejich
vyroby a metody hodnoceni s ddrazem na vysokou
mikrobiologickou bezpe¢nost a zlepSené nutriéni
parametry

QJ1510339

Komplexni systém zvySeni kvality mléka, mléEnych
produktd a monitoring zdravotniho stavu krav s cilem
zvysit pfidanou hodnotu zemédélské produkce v CR
QJ1510341

Nové technologické postupy s vyuZitim membrano-
vych procesl poskytujici nové potravinarské produkty
se zlepSenymi nutriCnimi a uzivatelskymi vlastnostmi.

VU2V, v.v.i.
Kvalita a bezpeénost Zivocisnych produktd je jednim

ze stéZejnich oborl vyzkumné &innosti VUZV, v. v. i.,
ktera je feSena v ramci Dlouhodobé koncepce rozvo-

je vyzkumné organizace a dalSich projektl poskyto-
vatell prostfedkd na védu a vyzkum.

Dlouhodoba koncepce rozvoje vyzkumné organizace
VUZV, v. v. i. byla dle planu a v souladu s rozhodnu-
tim poskytovatele ¢. MZE-RO0718 zaméfena v roce
2018 také na tuto sledovanou oblast, a to z mnoha
pohled a v Sirokych tématech:

- studium metabolismu kontrastnich tukd ve vyzivé
hospodarskych zvifat

- strategie vyzivy kralikd ke snizeni vyskytu travicich
poruch s uplatnénim domaécich zdrojd krmiv

- vliv stafi dojnic na fyziologické a produkéni para-
metry a jejich zmény v pribéhu pfechodu z obdo-
bi starnuti na sucho do produkéniho obdobi

- stanoveni nutri¢ni hodnoty krmiv

- aerobni stabilita silézi, pfedevSim z pohledu zmén
fermentacénich produktl a kyselosti vodniho vyluhu

- inovace technologii sklizné, konzervace, zpraco-
vani a hodnoceni silazi vojtésky a kukufrice

- studium metabolismu kontrastnich tukd ve vyzivé
hospodarskych zvirat

- strategie vyzivy kralikd ke snizeni vyskytu travicich
poruch s uplatnénim domacich zdrojd krmiv

- strategie vyzivy nutrii ke snizeni vyskytu travicich
poruch za sou¢asného zachovani uzitkovosti

Kvalitou a bezpeénosti Zivocisnych produktl se déle
zabyvaly i nékteré védecko-vyzkumné projekty, napft.:
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- Aplikace precizniho zemédélstvi v celém procesu
od vyroby silazi az po krmeni skotu (projekt NAZV
¢. QK1810137, 2018 - 2022)

- Bisfenoly jako vyznamné endokrinni disruptory
soucasnosti (projekt AZV CR &. NV18-01-00544)

- Separace listkd a stonkl legumindz (Program roz-
voje venkova MZe ¢. 16/003/1611a/563/000074)

Vyzkumny Ustav Zivoc&i§né vyroby, v. v. i. fesi dlou-

hodobé problematiku vzajemného vlivu Zivotniho

prostfedi a zemédélské produkce:

- vliv Zivogi8né vyroby na $ifeni patogent v Zivotnim
prostredi

- vyzkum snizovani produkce metanu a skleniko-
vych plynl u vysokouzitkovych dojnic v souvislos-
ti s jejich uzitkovosti a fyziologickymi funkcemi

Dalsi oblasti vyzkumu VUZV, v. v. i. je objasnéni
a vyuziti genetické diverzity v cileném Slechténi
na zadouci slozeni mléka a masa, véetné navrzeni
novych postupt zpracovani suroviny (mléka) ke zlep-
Seni dietetickych vlastnosti produktd, feseni vztaht
rlstu a kvality masa u drlibeze a drobnych zvitat.

V ramci prostfedkl na rozvoj vyzkumné organizace

(DKRVO) byla ve VUZV, v. v. i. v roce 2018 zkoumana

nasledujici témata:

- optimalizace selekénich program( a genetického
hodnoceni u dojeného skotu, masného skotu,
prasat, ovci a koz a koni, pfiprava a rozbory
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rodokmenovych databazi u plemen zafazenych
do genetickych ZzivociSnych zdrojl, sbér, pfi-
prava a genotypovani vzorki DNA plemen ovci
a koz, stanoveni ukazatell genetické promeénli-
vosti uvnitf populaci hospodarskych zvifat, sta-
noveni genetickych vzdalenosti mezi plemeny
nebo populacemi hospodarskych zvifat, ekono-
mické aspekty Slechténi u masného skotu a navrh
selekénich kritérii, viiv inhibitord HDACs na nor-
malni vyvoj embrya, indukce poskozeni DNA
v oocytech, vyvoj metod vedoucich ke zvySeni
aktivit zodpovédnych za opravy poskozené DNA,
ovéfeni Zivotaschopnosti biologického materi-
alu nekonvencéné uchovavaného, testace latek
s potencidlnim endokrinné disrupénim Gcinkem,
zdokonaleni testaéniho systému endokrinnich
disruptorll s vyuZitim in vitro kultivace prasecich
oocytl, vyvoj a optimalizace novych genotypi-
zacnich metod pro dokumentaci polyformismu
cilovych skupin genll u hospodaiskych zvifat,
genotypizace a vyhodnoceni genetické variabi-
lity vybranych myogennich faktor(i s vlivem na
masnou uzitkovost u ¢eského strakatého pleme-
ne, dokonceni asocia¢ni studie vybranych gend
pro funkéni znaky u Ceského strakatého skotu,
populaéni zhodnoceni funkénich viastnosti vybra-
nych strukturnich variant genl pfirozené imunity
u mléénych plemen skotu, vyhodnoceni relativni
genové exprese klicovych myogennich faktord,
vyhodnoceni a doplnéni dat pro diverzitu plemen
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drlibeze z programu GZZ, vyhodnoceni vztahu
exprese lipogennich genl v jednotlivych tkanich
vykrmovanych bykU a jalovic, genotypovani a roz-
bor udaji DNA pro zleps$eni pfipafovaciho planu.

Z feSenych védecko-vyzkumnych projektd VUZV, v. v. i.

Ize zminit:

- Jaderné a cytoplazmatické determinanty zodpo-
védné za regulaci zrani oocytl a vyvoj embrya
(projekt GA CR ¢&. 17-08605S)

- Vyskyt genetickych faktorl pro infekéni odolnost
u vybranych plemen miééného skotu (projekt
NAZV MZe ¢. QJ1610489)

Dalsi projekty VUZV, v. v. i. se vénuji hodnoce-
ni a systémovému FeSeni zdravotnich rizik chovl
jednotlivych druhl hospodaFskych zvifat s cilem
dosahnout racionélniho, dlouhodobé udrzitelného
pouzivani antimikrobialnich IéCiv a kontrole antimik-
robialni rezistence:

- VyuZiti rostlinnych extrakt( jako bioantiparazitik
u hospodarskych zvitat (NAZV QJ1510038)

- Vytvoreni systému hodnoceni biosecurity, welfare
a zdravi hospodarskych zvifat pro produkci zdra-
votné nezavadnych surovin a potravin Zivocisné-
ho plvodu (NAZV QJ1530058)

- Navrh a uplatnéni ploSného systému sbéru dat
o nemocech skotu a jeho vyuziti v managementu
stad, Slechténi a pro racionalni uzivani antimikro-
bik (NAZV QJ1510217)

- Komplexni fizeni mlezivové vyzivy telat a jeji zlep-
Sovani jako pfirozeny nastroj k podpore zdravi
telat, tlumeni nakaz a snizeni potfeby antibiotik
(NAZV QJ1510219)

- NavysSeni spolehlivosti celostatniho genomické-
ho hodnoceni dojeného skotu zarazenim krav
s domaci uzitkovosti do genotypované referenéni
populace (projekt NAZV MZe ¢. QK1810253)

- Nanokomplexy zinku jako alternativa nahrady anti-
biotik u prasat (projekt NAZV MZe ¢. QK1720349)

Ve vyzkumném programu se VUZV, v. v. i. vénuje
i faktordm, které ovliviiuji kvalitu ZzivociSnych pro-
duktl sekundarné, jako je welfare chovanych zvirat
V rdmci DKRVO se pracovnici vénuji sbéru a vyhod-
noceni parametrl chovu malych prezvykavcl a jejich
aplikaci v bio-ekonomickém modelu.

V rdmci fe$eni védecko-vyzkumnych projektl a dotac-

nich titull probihal vyzkum VUZV, v. v. i. v oblastech:

- Individualni evidence spotfeby a konverze
krmiva u prasat a odhad plemenné hodnoty
(projekt Programu rozvoje venkova MZe CR
€. 16/003/1611a/671/000084)

- Inovace na Lipa (pro-
jekt Programu rozvoje venkova MzZe CR
€.17/004/16210/563/000012)

- Zkoumani a mozné vyuziti hodnoceni welfare pra-

mlééné farmé

sat prostfednictvim méfeni vokalnich indikator(
emoci u prasat (projekt EU — FP - SOUNDWEL)



- Innovative approaches in pork production with
entire males (Projekt COST ¢&. CA15215)

- Ustdjeni prasnic zajistujici welfare i ekonomiku
(projekt NAZV MZe €. QJ1610390)

AFRICKY MOR PRASAT (AMP)

VUZV, v. v. i. vénoval v roce 2018 velkou pozornost
aktualni problematice v zemédélstvi — africkému
moru prasat (AMP):

V ramci prostfedkl dlouhodobé koncepce rozvoje
VUZV, v. v. i. byla problematika fe$ena zejména
v oblasti terénniho monitorovani situace v oblasti
zasazené AMP a monitorovani divokych prasat ve
vztahu k rGznym kukufi¢nym hybridtm.

MEZINARODNi PROJEKTY VU2V, v. v. i.
- Aggregate Farming in the Cloud (2018 - 2021;
projekt ECSEL JU 783221)

V ramci mezinarodniho projektu H2020 zahajil VUZV,

v. v. i. feSeni projektu AFarCloud, jehoz hlavnim cilem

je navrhnout a demonstrovat nova technologicka

feSeni Fizenych informaénimi CPS systémy (Cyber

Physical Systems).

- COST: Action CA15215 Innovative approaches in
pork production with entire males

Cilem projektu je nalézt obecnd, regionalné speci-
ficka nebo fetézové specificka feSeni pro usnadnéni

vyvoje alternativ pro chirurgickou kastraci prasat.
Oblast vyzkumu se tyka zejména problematiky kvality
masa, managementu vykrmu nekastrovanych prasat
a imonokastratt ¢i welfare.

- SOUNDWEL (ANIHWA Era-Net) Toward a tool for

farmers to evaluate welfare states of pigs: measu-
ring vocal indicators of emotions.
V roce 2018 jsme v projektu SOUNDWEL (ANIHWA
Era-Net) vybrali a podrobné popsali akustické
nahravky hlasl prasat ve spoleéné evropské
databdzi. Dale jsme spolupracovali na vytvareni
algoritmu pocitacového klasifikatniho systému,
ktery bude automaticky rozeznavat typy hlast
prasat, a pfipravovali validaci tohoto monitorova-
ciho systému.

- Transfer of good practices within vocational trai-

nings in scientific institutions of agricultural sector
(Projekt €. 2017-1-PL01-KA202-038808)
Hlavnim cilem projektu je zlepSeni kvalifikace
pracovnikl a posileni mezinarodni spoluprace
vytvofenim sité pro vyménu zkuSenosti a osvéd-
¢enych postupt ve vzdélavani (pfenos védomosti
z védy do praxe) v zemé&délistvi. Ukolem projektu
byl pfenos know-how v oblasti vzdélavacich akti-
vit s pfikladem osvédéenych postupl, které zlepsi
znalosti, dovednosti a kompetence osob, odpo-
védnych za organizaci a realizaci vzdélavacich
sluzeb v zemédélském sektoru.
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VEDECKY VYBOR PRO VYZIVU ZVIiRAT (VVV2):

K dal$im &innostem VUZV, v. v. i. patii i aktivity VVVZ,
ustaveného v r. 2002 v souladu s usnesenim vlady ¢.
1320/2001 ke ,Strategii zajiSténi bezpecnosti (neza-
vadnosti) potravin v CR“. Vybor zastituje skupinu
odbornikdl napfi¢ védeckymi institucemi, vysokymi
Skolami i odbornou praxi zabyvajici se otazkami vyzi-
vy zvifat se vztahem k celému potravnimu retézci.
Dle pozadavkd Ministerstva zemédélstvi VVVZ zpra-
covava odborna vyjadreni a reaguje na aktualni pro-
blémy tykajici se bezpe€nosti potravin. VVVZ rovnéz
pfipravuje podklady pro stanoviska CR k materialtim
Evropského uradu pro bezpecénost potravin (EFSA).
Posuzuje na védeckém zakladé zdravotni rizika krmiv
a jednotlivych sloZzek krmiv a zpracovava prislusné
expertni studie, jejichz tematika je vybirana vzdy
v souladu s pozadavky MZe a EFSA.

V roce 2018 se VVVZ sesel na tfech zasedanich a dle
schvaleného planu a v ramci této ¢innosti byly vypra-
covany nasledujici studie:
- Invitro-in vivo U¢inky komeréni smési silic na bacho-
rovou fermentaci a produkci dojnic (Miroslav Joch)
- Vybrané faktory vyzivy zvifat ovliviujicich bezpec-
nost potravin (Ladislav Zeman, Pavel Tvrznik)
Clenové VWVZ se aktivné zU&astnili nékolika stézej-
nich konferenci tykajicich se tematiky vyzivy zvifat
a vypracovali podrobné zpravy.
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V Fijnu VVWVZ usporadal jiz tradi¢ni konferenci
s nazvem: ,Aktudlni poznatky ve vyzivé a zdravi
zvifat a bezpecénosti produktl.“ V8echny prispévky
byly zaméreny rizikové faktory, které mohou ovlivnit
kvalitu krmiv, nasledné pak zdravi zvifat a tim padem
cely potravni fetézec:

- Hmyz jako potravina (a krmivo) (Petr Benes,
Karolina Mikanova)

- Mikrobiota, zdravi stfev kurat, snizeni antibiotik/
rezistence (lvan Rychlik)

- Bezpecnost konzumnich vajec v zavislosti na sys-
tému ustajeni (Eva Tdmova)

- Hodnoceni krmiv pro drlbez podle poslednich
navrhd pro EU (Ladislav Zeman, Petr Dolezal,
Pavel Tvrznik, Filip Karasek, Hana étenclové)

- Maji semena lupin v soucasnosti uplatnéni?
(Lubomir Opletal)

Akce se zUcastnilo 78 osob z fad vysokych $kol,
vyzkumnych Ustav(, UKZUZ a zemédélské odborné
praxe. Studie i sbornik s pfispévky z konference jsou
k dispozici na www.vuzv.cz.

SEUROP Odborna pfiprava fyzickych osob pro
provadéni klasifikace jate¢né upravenych tél prasat
a dospélého skotu

Prostiednictvim VUZV, v. v. i. zaji$tuje Ministerstvo
zemédélstvi také odbornou pfipravu fyzickych osob
pro provadéni klasifikace jate¢né upravenych tél
prasat a dospélého skotu (SEUROP). V roce 2018 se
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uskuteCnily tfi zakladni kurzy pro klasifikatory JUT
skotu a prasat (masokombinaty v Policce, Kostelci
u Jihlavy a Ceské Skalici) a dva dopliikové kurzy
pro klasifikatory JUT skotu a prasat (masokombinaty
v Pribrami a Ceské Skalici).

Zastupci VUZV, v. v. i. se Udastnili bilaterainiho
setkani pracovnikl zajistujicich systém klasifikace
jate¢nych t&l skotu na Slovensku a v CR v mésté
Sladokovi¢ovo. V pribéhu setkani byly predany
informace o zplsobech administrace systémd v CR
a SR, zpUsobech skoleni klasifikatord a pusobeni
inspekéni sluzby. Soucasti setkani byla také navsté-
va jatek v Malé Mace a nacvik praktické klasifikace
JUT skotu.

Na podzim probéhl
seminar pro inspektory klasifikace SVS v Kostelci
u Jihlavy, kde zaméstnanci VUZV, v. v. i. zajistuji
jako lektofi vycvik praktického provadéni klasifikace
systémem SEUROP.

periodicky specializovany

Zastupce VUZV, v. v. i. se v Nizozemském Tilburgu
zU¢astnil kurzu organizovaného a financovaného ini-
ciativou EU ,,Better Training for Safer Food“. Kurz byl
uréen pro ty, ktefi v jednotlivych ¢lenskych statech
zajiStuji fungovani systému klasifikace jate¢né upra-
venych tél (JUT) skotu — zastupce ministerstev, $ko-
litele klasifikator( a inspektory klasifikace. Kurz byl
rozdélen na teoretickou ¢ast, ktera byla zamérena na

prisluSnou legislativu a zasady jednotné klasifikace
JUT skotu, a na praktickou ¢ast, ktera byla zamérena
na praktickou klasifikaci JUT skotu na jatkach.

OSTATNI CINNOST VU2V, v. v. i.

PORADENSTVI

Védedti a vyzkumni pracovnici VUZV, v. v. i. se
podileli na tvorbé smérnic a zasad welfare v Ceské
republice. Podavali potfebné informace, poskyto-
vali konzultace, pomahali pfi feSeni problémd nejen
v chovu skotu, prasat, drlbeze, ale i kralik(, ovci
a koz. Formy poradenstvi ve VUZV, v. v. i.:

Online poradna - https://vuzv.cz/cz/poradenstvi/
Odborné konzultace a inovace poskytnuté v ramci
dotaéniho titulu 9.F.i. - poradenstvi zemédélstvi
zamérené na odborné konzultace formou telefonic-
kého, pisemného ¢&i osobniho kontaktu, které pomo-
hou tazateli, tj. mikro, malym a stfednim podnikdm,
zodpovédét jednotlivy odborné zaméreny dotaz pro-
vozniho charakteru.

FARMARSKY DEN VE VELKE CHYSCE

V Utery 27. listopadu 2018 usporadal VUZV, v. v. i.
ve spolupraci se Zemédélskym druzstvem Velka
Chyska a Ceskou technologickou platformou pro
zemeédeélstvi jiz tradi¢ni ,,Farmarsky den — vyzkum pro
praxi“. Zvolena témata prednasek zaujala 97 poslu-
chadd! Letosni roénik farmarského dne byl rekordni
nejen co do poctu Gcastnikd, ale i co do Uspésnosti



prezentovanych témat lektor(i, odménénych velkym
potleskem.

PRIBEH POTRAVIN

S cilem pfiblizovat samotné zéklady produkce potra-
vin — tedy chov hospodarskych zvifat Siroké verej-
nosti, probihal ve VUZV, v. v. i. jiz 8. roénik akce
Véda na polich a ve stéjich - PRIBEH POTRAVIN (ve
spolupraci s CZU Praha a Selgen a.s.).

SKOLA NA FARME

Cilem projektu, ktery na farmé v Netlukach realizoval
VUZV, v. v. i. v roce 2018 jiz tfetim rokem, je popu-
larni formou seznamit zaky s zivymi zvifaty, jejich
exteriérem, Zzivotnimi projevy a potfebami, které
musi soucasny zpUsob jejich chovu zajistit v zajmu
ochrany jejich pohody a zdravi (welfare). Program byl
podporovan Ministerstvem zemédélstvi.

PRIBEH VEDY - MLADY VYZKUMNIK

V roce 2018 realizoval VUZV, v. v. i. s podporou
Ministerstva zemédélstvi novou vzdélavaci aktivi-
tu ,Pfibéh védy - mlady vyzkumnik® s podtitulem
»Vyzkumem ke kvalité potravin®, ktery byl uréen pro
studenty stfednich Skol & gymnazii.

Vyro¢ni zprava 20
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‘ PROJEKTY

s financnim prispevkem EU:

European Jarear
Commission

MERL

No. 693845
EU-MERCI

EU koordinované metody a postupy zaloZzené na
realnych pfipadech pro uc€inné zavadéni politik
a opatfeni na podporu energetické ucinnos-
ti v prdmyslu (EU-MERCI) VSeobecnym cilem
projektu je koordinované podporovat rlst ener-
getické ucinnosti prdmyslovych procesd. Byly
vyvinuty metody a nastroje pro pomoc primyslu
EU pfi ucinné implementaci zlepSeni energe-
tické ucinnosti a monitorovani Uspor energie
pfi aplikaci smérnice 2012/27/EU. Zpracovana
metodika vychazi z analyzy tisicl projektd zava-
déjicich realné energetickou u¢innost, v souladu
se soucasnymi energetickymi politikami a opatre-
nimi v rznych ¢lenskych statech, a zabyvajici se
desitkami rlznych primyslovych sektorll a pro-
cesll. ResSeni energetické udinnosti bude sta-

noveno podle dohodnutych kritérii tykajicich se
Zadosti, postupl a technologii: nejlepsich praxi,
algoritm@ a postupl posuzovani Géinnosti, jenz
budou odvozeny, harmonizovany a standardizo-
vany. EU-MERCI (s doporu¢enimi a specifickym
sdilenim aktivit) bude mimo jiné pomahat politi-
kim a vefejnym institucim p¥i posuzovani ugin-
nosti a transparentnosti mechanismu, poskytujici
jim také obraz o technologiich a zlepSeni ucin-
nosti ve vztahu k motivaci. Zhotovena byla srov-
navaci zprava tykajici se technickych specifikaci
EEOSs (schémata zavazk{ energetické Gc¢innosti,
napfiklad bilé certifikaty v Italii) a alternativnich
opatfeni tykajicich se smérnice o energetické
ucinnosti 2012/27/EU. Hlavni opatfeni realizo-
vana v 29 ¢lenskych statech byla analyzovana
se zvlastnim zaméfenim na rozdil politik a typ
pfijatych schémat. Az dosud jen 16 Clenskych
zemi promitlo data z EEOSs do oblasti primyslu,
nékdy jsou kombinovany s jinymi druhy opatreni
(napf. fiskalni, normativni opatfeni, nebo opatreni
zaloZzena na informacnich a Skolicich strategi-
ich). Analyza se zaméfila na pozadavky rliznych
schémat, deklarované metody pro vypocty Uspor
energie a pfistupy monitoringu energetické ucin-
nosti. Tyto prvky jsou velmi dllezité, jsou kriticky-
mi aspekty pobidek a finanéni podpory.

Ve skutecnosti 19 ¢lenskych zemi ustavilo opat-
feni pro tyto dotace. AvSak metody stanoveni
a vykazovani dosaZzenych Uspor energie a poza-
davky na ovéfovani a kontrolu jsou v jednotlivych
Clenskych zemich velmi odliSné. Tato zprava je
stéZejni publikaci v projektu EU-MERCI, ktera se
vénuje spravné praxi pro energetickou Ucinnost
v primyslovém sektoru. Dalsi zpravy se zaméruiji
na zavedenda opatreni a pfekazky, jimz Celi pod-
niky v primyslovém sektoru na evropské Urovni.
Pro verejnost byla uvefejnéna databaze ke sprav-
né praxi v primyslu, coZz umozni ukazat opatreni
zavedena evropskymi spole¢nostmi v poslednich
letech. V roce 2017 byla zrealizovana fada semi-
nard a webinafl na evropské Urovni s cilem pre-
zentace dosazenych vystupl z projektu. Primysl
tak ziskava informace, jak uchopit existujici pfi-
lezitosti.



No. 773400

E
SEAFO(

SEAFOODTOMORROW

Zvyseni dietnich vlastnosti moiskych plodu
s aspektem na vyzivu, bezpecnost a udrzitel-
nost pro budouci spotrebitele

European
Commission

TOMORROW

h®e

SEAFOODTOMORROW se zaméfuje od svého
oficidlniho zahajeni v listopadu 2017 na validaci
a optimalizaci komer&nich feseni s cilem zlepSeni
socioekonomického, socialniho rozvoje a envi-
ronmentalni udrzitelnosti produkce a zpracovani
morskych Zivogichl, pficemz prispiva ke kvalité
produktll a bezpeénosti. Aktivity se zaméfuji na
udrzitelnou produkci a zpracovani vyzivnych,
bezpeénych moiskych produktll prostrednictvim
demonstrace a prvniho uplatnéni ekologicky ino-
vativnich, trvale udrzitelnych feSeni na morské
a potravinarské produkty pochazejici z akvakul-
tury. Navrh zohledni dopady v rGznych regionech
a populaéni segmenty, jakoz i specifika riznych
druh@ mofskych zivogichd. Cinnosti budou mimo
jiné zahrnovat vyuziti vedlejSich produktl z agro
a morskych Zzivoéichl pro rozvoj udrzitelnych
zdrojt akvakultury, umozniujici vyrobu produkt(

na miru pro spotfebitele, obohacenych o speci-
fické zakladni Zziviny, posouzeni proveditelnosti
nahrazek soli v mofskych plodech, ovéfeni jejich
stravitelnosti, atraktivity, funkénosti a vyzivy mor-
skych plodl pro seniory a mladez, validaci stra-
tegie prevence/odstranéni necistot z morskych
produktl a optimalizaci mimo jiné senzory a bio-
senzory pro hodnoceni bezpeénosti. Konsorcium
ocCekava posileni SirSiho vyuzivani ekologicky ino-
vativnich Fedeni v dlsledku vétsiho poctu uziva-
telll, vyssi viditelnost téchto inovativnich feseni,
vytvoreni trhll a zvySeni jejich Urovné, dostupnost
zdravéjSich morskych Zivocichd s cilem zlep-
Sit stravu a zdravi spotfebitelll. Konsorcium je
postaveno na interdisciplinarnich vyzkumnych
tymech 19 vyzkumnych a vyvojovych instituci,
proslulych $pi¢kovym aplikovanym technologic-
kym rozvojem a soudrznymi vazbami z predcho-
zich financovanych projektl, spolupraci (napf.
FP7 ECsafeSEAFOOD), tudiz s predpokladem
pfinosnych vystupd. Navic se na plnéni cild,
validace a optimalizace projektu podili konsor-
cium 4 mezinarodnich potravinarskych asociaci
a 13 malych a stfednich podnikd s réznorodymi
pohledy fedeni. Pracovni bali¢ky se v pribéhu 36
mésicl béhu projektu zaméfuji na hledani ekolo-
gicky inovativnich feSeni pro udrzitelnou vyrobu
morskych produktl (WP1), ekologicky inovativni
feSeni pro udrzitelné zpracovani morskych pro-
duktd (WP2), pfinos k hodnoceni rizik (WP3), trh,
pfijatelnost, udrzitelnost a demonstrace (WP4),
autentizaci morskych ryb, sledovatelnost, ozna-
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¢ovani a certifikace (WP5), komunikaci, Sifeni
a vyuziti (WP6), fizeni projektu (WP7) a etické
pozadavky (WP8).
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KOMUNIKACE

Pro platformu predstavuje komunikace s odbornou

i laickou verejnosti predstavovanou zde zejména

spotrebiteli a propagace cill, prace a vysledk(

platformy jednu z kli¢ovych oblasti ¢innosti. Byla ji

proto vénovana patfiéna pozornost i finan¢ni pod-

pora. Lze ji rozdélit do nékolika oblasti liSicich se

cilovymi skupinami i vyuzivanymi nastroji:

- odborna vefejnost v ramci seminarl a konferenct;

- odborna vefejnost cestou individudlnich projektd;

- odborna verejnost cestou informacnich bulleti-
nd a odbornych publikaci;

- odborna verfejnost cestou inzerce v odbornych
a sektorovych médiich;

- odborna vefejnost cestou kulatych stold, pre-
zentaci a pracovnich setkani;

- odborna a laicka verejnost prostfednictvim
webovych stranek;

- odborna a laicka vefejnost prostrednictvim
prezentaci na vystavach a veletrzich;

- laickad vefejnost cestou PR ¢&lankd, zprav,
inzerce a spoluprace s médii;

- laicka verejnost prostfednictvim spolupracuiji-
cich organizaci.

Komunikac&ni aktivity pfimo spojené s odbornou
ginnosti jiz byly uvedeny dfive v hodnoceni ¢&in-
nosti pracovnich skupin a v &asti tykajici se pub-
likaci, seminafll a konferenci. Platforma vyuziva

pro komunikaci s odbornou vefejnosti i takovych
moznosti jako jsou prezentace v pribéhu semina-
fa poradanych PK CR v ramci projekt(l financova-
nych z opatfeni Programu rozvoje venkova 1.3.1.
Touto formou se o Cinnosti a vysledcich platformy
i ji podporovanych projekt dozvi desitky podni-
kateld ve v8ech regionech. Obdobné aktivity jsou
planovany i pro budouci obdobi.

V hodnoceném obdobi nevyuZzivala platfor-
ma celoplo$nou inzerci, ale pouze komunikaci
za pomoci redakénich &lankl jakozto vystu-
pu z tiskovych konferenci a setkani s novinafi.
Cilova média byla i nadale vedle denik(l zejména
odborna periodika: Ekonom, Eurofirma, Profit,
Prosperita nebo Zemédélec.

Dal§i vyznamnou komunikacni aktivitou bylo
informovani vefejnosti o aktivitach CTPP, PK CR
a jejich ¢lend prostfednictvim ¢lankd v ¢asopisu
Svét potravin vydavaného s mésicni periodicitou
na zakladé smlouvy uzaviené s vydavatelstvim
GRANVILLE.

Vedle nosnych propagacnich aktivit byly pro pro-
pagaci v pribéhu roku vyuZity rovnéz akce jed-
notlivych &lent PK CR nebo CTPP. Jako priklad
mlize poslouzit spoluprace s Ceskym svazem
zpracovatell masa, kde bylo pro propagaci vyu-
%ito Skoleni pracovnikii masného préimyslu.

Dal$im z vyuzivanych nastroji komunikace byly
webové stranky CTPP provozované na vlast-
nim webovém portdlu na adrese www.ctpp.cz.
Stranky byly v roce 2015 prelozeny do anglické
verze. V ramci odborné Cinnosti spolupracova-
la platforma i nadale na specidlnich webovych
strankach pro celiaky na http://www.vupp.cz/
czvupp/lepek/index.php.

Jako vyznamna propagacni a komunikaéni aktivi-
ta s moznosti pfimého styku s partnery je i uCast
na veletrzich a vystavach. Za nejvyznamné;jsi akci
hodnoceného obdobi je mozno povazovat Ucast
na veletrhu TOP Gastro 2017 a Zemi Zivitelce
2017, ktera probéhla na vystavisti v Ceskych
Budéjovicich. Platforma se zde predstavila opét
ve vlastnim stanku spolu s PK CR a diky orga-
nizaéni podpore ze strany PK CR se podafilo na
stanku usporadat setkani k aktualnim problémdm
potravinarstvi s fadou vyznamnych statnich pred-
stavitel( a rovnéz predstaviteld politickych stran
a hnuti. Za v8echny mlzeme uvést setkani s pre-
zidentem republiky MiloSem Zemanem, minist-
rem zemédélstvi Marianem Jure¢kou, premiérem
Bohuslavem Sobotkou nebo ¢leny Zemédélského
vyboru Parlamentu CR.



CTPP porad4 v ramci kampani na vyménu infor-
maci fadu pracovnich setkani formou kulatych
stolll s ¢eskymi i zahrani¢nimi politiky a odborni-
Ky nebo tiskovych konferenci.

Byla vydana vyro&ni zprava CTPP v &eské a ang-
lické verzi, v ramci pracovnich skupin byla vydana
fada publikaci - napf. Ryby a ostatni vodni zivo-
gichové (Ing. Tomas Potucek), Bakterie mlécné-
ho kvaSeni, probiotika a fermentované mlééné
vyrobky (Pracovni skupina pro miéko), Tuéna
fakta o tucich aneb mame se bat tuk(? (doc. Ing.
Jifi Brat, CSc.), Vlyskyt Listeria monocytogenes
v potravinach a riziko onemocnéni pro Clovéka
(MVDr. Josef Brychta, Ph.D.)

Ve spolupraci se Sdruzenim ¢eskych spotrebitell
byl realizovan "Potravinarsky uterek" a fada tis-
kovych konferenci a déle v edici "Jak pozname
kvalitu?" byly vydany dvé publikace:

Vyro¢ni zprava 20

e Jak pozname kvalitu? Podle ¢eho vybrat
tuky a oleje (doc. Ing. Jifi Brat, CSc.)

¢ Jak pozname kvalitu? LahGdkaiské vyrobky
—tradice atrendy (Dr. Ing. Miroslav Ceiovsky)

Interaktnivni kurz zdravého Zivotniho stylu pro
zaky zakladnich Skol a soutézné pro zaky 5.
tfid byl podpoten finanéné z CTPP a bude
podporovan i v dalS$im roce diky velkému
zajmu $kol.

35
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PORADENSKE CENTRUM PROJEKTU

V uplynulém obdobi pokraovala ¢innost Poradenského centra projekt(
CTPP zahdjena v roce 2009, kterou zajistovala po technické i odborné
strance na zakladé smlouvy spole¢nost FOODSERVIS s.r.o. Hlavni ¢innosti
centra jsou v sou¢asnosti:

1) Dotacni poradenstuvi:

- Prdbézny monitoring dota¢nich moznosti;

- Vybér vhodného dotaéniho titulu;

- Poradenstvi v oblasti pfipravnych ¢&innosti spojenych s vypracovanim
zadosti o finan¢ni podporu;

- Poradenstvi v oblasti zpracovani Zadosti o dotaci.

2) Projektové fizeni:

- Kvalitni rozplanovani celého projektu podle zasad projektového fizeni;

- Predprojektova pfiprava (formulace projektu, logicky ramec, analyza
nakladd a pfinostl, osnova projektu atd.);

- Sestaveni projektového dokumentu;

- Spravné sestaveni dil¢ich krokl v rdmci projektu a jejich navaznosti, aby
byl projekt realizovatelny v daném ¢asovém uUseku s minimalnimi naklady;

- Sledovani a vyhodnocovani priibéhu projektu;

~

- Sestavovani pribéznych i zavére¢nych zprav projektd.

3) Vybérova rizeni:

- Sestaveni prihlasky a zadosti do vefejné soutéze;

- Organizovani a provadéni zadavaciho a vybérového fizeni podle zakona
o vefejnych zakazkach.
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Bé&hem hodnoceného obdobi &innosti PCP byly poskytovany poradenské
a informacni sluzby v oblasti ziskavani podpor z evropskych a narodnich
fondd a instituci, pfedevsim pro vyrobce potravin, zpracovatele zemédélské
produkce a akademicky sektor. Poskytované odborné poradenské sluzby
v oblasti ¢erpani dotacnich zdroji byly zaméfeny na pribézny monitoring
dotaénich moznosti, vybér vhodnych dotacénich titulll pro individuaini pod-
nikatelské zaméry spolu s poradenstvim v oblasti zpracovavani zadosti
o dotaci. Sluzby poskytované PCP v oblasti podnikatelskych plant a reali-
zacénich projektl vychazely ze zasad projektového Fizeni. Provoz a aktivity
pilotniho projektu PCP na hodnocené obdobi byly zabezpeCeny projekto-
vym manazerem, ktery odpovidal za koordinaci veskerych aktivit spojenych
s ¢innosti PCP, zajiStoval odborny obsah prace a zajisStoval v€asné a vécné
spravné vyfizovani dotaz(l, zadosti a namétl klientd PCP.



ORGANIZACNI STRUKTURA A ORGANY CTPP

Organizacni struktura platformy je dana jejimi sta-
novami a sestava z plenarniho zasedani, fidiciho
vyboru, védeckého vyboru a poradni skupiny.

1) Plenarni zasedani je tvofeno vsemi Cleny plat-
formy, ktefi podepsali Deklaraci o zalozeni plat-
formy nebo Deklaraci o Clenstvi v platformé.
Clenstvi je bezplatné a predpoklada aktivni
Gcast v cinnosti platformy a propagaci jejich
cill a vysledkd. Co se tyce slozeni, je Clenska
zakladna tvorena z 60 % cleny z oblasti vyroby
potravin, sektorovych svazll, dodavateld do
potravinarstvi a souvisejicich sluzeb, pricemz
malé a stfedni podniky tvofi 13 % vsech ¢lend.
Dale jsou mezi Cleny zastoupeni prvovyrob-
ci, obchodnici a spottebitelské organizace.
Aktudlni seznam Clend je mozno nalézt na
webovych strankach platformy www.ctpp.cz.

2) Ridici vybor je vlastnim vykonnym organem
platformy a jeho sloZeni koresponduje se struk-
turou potravinového fetézce. V hodnoceném
obdobi mél do plenarniho zasedani 14 clend
rozloZzenych nasledovné:

- zpracovatelé 6
- prvovyrobci 1
- obchodnici 2
- spotrebitelé 1
- véda a vyzkum 5

Je fizen predsedou zastupujicim vyrobni sféru
a dvéma mistopredsedy odpovédnymi za oblast
vyzkumu a zahrani¢ni spoluprace. Zasedani, které
se kona nejméné tFikrat rocné, se rovnéz zucast-
nuji externi poradci a védecky tajemnik. Aktudlni
seznam c¢lend je mozno nalézt na webovych stran-
kach platformy www.ctpp.cz.

3) Védecky vybor, ktery je totozny s vyborem
pro védu a vyzkum PK CR uréuje zékladni
védecké sméry fesené v ramci platformy a je
partnerem pro jednani s organizacemi védy
a vyzkumu a statnimi organy ¢innymi v oblasti
fizeni a financovani védy a vyzkumu. V otaz-
kdch koncepcnich v oblasti zemédélského
vyzkumu je jeho partnerem rovnéz Akademie
zemédélskych véd a dalsi profesni organizace
z oblasti vyZivy a zdravi. V soucasnosti ma 16
¢lend, zastupujicich: oblast vyroby - 3 ¢lenové,
resortniho vyzkumu — 6 clenl a univerzitniho
vyzkumu — 4 clend a ostatni. Aktudini seznam
¢lend je mozno nalézt na webovych strankach
platformy www.ctpp.cz.

4) Poradni skupina je tvorena zastupci statni
spravy a volenych organd a je fizena ministrem
zemédélstvi. Schazi se dle potreby, vétSinou
jedenkrat rocné a operativni styk s platformou
je zajiStovan prostfednictvim kabinetu minist-
ra, resp. odborem pro védu a vyzkum minis-
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terstva zemédélstvi. V soucasnosti je skupina
tvofena 14 Cleny, naméstky ministrd zastupu-
jicimi sektory relevantni pro otazky potravinar-
stvi a potravinarsky vyzkum, tediteli dozoro-
vych organd, feditelem Ufadu pro potraviny,
predsedou Zemédélského vyboru Poslanecké
snémovny Parlamentu CR a predsedou Vyboru
pro hospodafstvi zemédélstvi a dopravu Senatu
Parlamentu CR. Seznam &lend je mozno nalézt
na webovych strankach platformy www.ctpp.cz.
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spotrebitele produkce
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Clenové CTPP (stav k 31. 12. 2018)

ADM Trading Prague, s.r.o.

Agrani komora Ceské republiky
Agrotestfyto, s.r.o.

AGROTRADE, a.s.

AHOLD Czech Repubilic, a.s.

Ariston P.R., spol. sr. o.

AROCO, spol. s . o.

Asociace tradi¢niho ¢eského obchodu, z.s.
Asociace vyrobcl lahtdek, z. s.

Asociace zemédélské a lesnické techniky
Babic¢ka Lubo$, doc., Ing.
BALNEOLOGICKY INSTITUT KARLOVY VARY, o. p. s.
BEAS, a.s.

BILLA, spol. sr. 0.

BIOFERM - lihovar Kolin, a.s.

BIOTRIN, z.s.

BONECO a.s.

Centrum spotfebitelsko-podnikatelskych vztahl a ochrany spotfebitele
CERT-ACO, s.r.o.

COOP MORAVA, s.r.o.

Ceska membranova platforma, z. s.

Ceska spolegnost pro jakost, z. s.
Ceskomoravsky cukrovarnicky spolek
Ceskomoravsky svaz mlékarensky, z. s.
Cesky institut pro akreditaci, o.p.s.

Cesky svaz pivovar( a sladoven

Cesky svaz zpracovatel(l masa
Designfoods s.r.o.

DIREKTA GROUP s.r.o.

EDITEL CZ s.r.o.

EKO-LAB Zamberk spol. s.r.o.

EUROPROJECT SERVICE a.s.

FISH MARKET a.s.

F&N dodavatelé, s. r. o.

FLOP JIH spol. sr. o.

GS1 Czech Republic

Hugli Food s.r.o.

CHARTIS EUROPE S. A. poboéka pro Ceskou republiku
Chmelarsky institut s.r.o.

Chocoland, a.s

Ing. Antonin Volny

Ing. Petr Vaclavek

Jakostni a technologické centrum, s.r.o.

Jan Becher — Karlovarska Becherovka, a.s.

Jihodeska univerzita v Ceskych Budg&jovicich - Ekonomicka fakulta
Jihodeska univerzita v Ceskych Budg&jovicich - Katedra kvality produkt
KALMA, komanditni spole¢nost

Kerry Ingredients and Flavours s.r.o.

Kontinua - zlepSuijici pfipravky s.r.o.

Korektné.eu

L. Klima automatické mlyny Kresin - Libochovice s.r.o.
LAKTEA, o.p.s.

MADETA a.s.

MAKRO Cash & Carry CR s.r.0.

MASO UZENINY PISEK, a.s.

Mendelova zemédélska a lesnickd univerzita v Brné - Ustav technologie

potravin
Méstska veterinarni sprava v Praze - Statni veterinarni spravy



MILCOM a.s.

Miékarna Klatovy a.s.

Moravskoslezské cukrovary a.s.

MRAZIRNY PLZEN - DYSINA a.s.

MVDr. Pavel Mikulas - Laboratof pro vySetfovani potravin
PACOVSKE STROJIRNY, a. s.

Pivovar HOLBA, a.s.

Plzensky Prazdroj, a.s.

Podpurny a garanéni rolnicky a lesnicky fond, a.s.
POLABSKE MLEKARNY a.s.

Profimix Svijany, s.r.o.

ROmILL, spol. sr. o.

SdruzZeni ¢eskych spotrebitell, z. U.

Sdruzeni drlibezarskych podnikd

SEMIX PLUSO, spol. s . o.

Sdruzeni obrany spotfebitelll - Asociace z. s.
Spoledenstvo mlynard a pekait CR
Spole¢nost pro vyzivu, o.s.

Spolek pro komodity a krmiva

Svaz mineralnich vod

Svaz obchodu a cestovniho ruchu CR

Svaz pekafC a curkart v Ceské republice, z.s.
Svaz vinaft Ceské republiky

Svaz vyrobcu nealkoholickych napojl

Vyro¢ni zprava 2018

TECHNOLOGICKE CENTRUM AKADEMIE VED CESKE REPUBLIKY
Tereos TTD, a.s.

TIPAFROST, a.s.

Unie vyrobct a dovozc( lihovin Ceské republiky

UNILEVER CR, spol. s r. o.

UNITED BAKERIES a.s.

Univerzita Tomase Bati ve Zliné

Ustav molekularni genetiky AV CR, v.v.i., Centrum BIOCEV

Ustav zemédélské ekonomiky a informaci

Veletrhy Brno, a.s.

Veterinarni a farmaceuticka univerzita Brno - Fakulta veterinarni hygieny
a ekologie

Veterinarni a farmaceuticka univerzita Brno - Rektorat VFU Brno

Vim, co jim a piju o.p.s.

VUC Praha, a.s.

Vysoka Skola chemicko-technologicka v Praze, Fakulta potravinarské
a biochemickeé technologie

Vyzkumny Ustav pivovarsky a sladarsky, a.s.

Vyzkumny Ustav potravinarsky Praha, v.v.i.

Vyzkumny Ustav Zivoc¢iSné vyroby, v.v.i.

Zajmové sdruzeni pravnickych osob konzervarensko - lihovarského priimysiu
Zeelandia spol. sr. 0.

Zemédélsky svaz Ceské republiky

41




20

CESKA TECHNOLOGICKA PLATFORMA PRO POTRAVINY

i, A

42

Clenové fidictho wboru CTPP (savk a1, 12. 201)

MADETA a.s.

Vysoka Skola chemicko-technologicka
Potravinafska komora Ceské republiky
INTERLACTO, spol. s r.o.

Sdruzeni ¢eskych spotrebiteld, z.U.
Veterinarni a farmaceuticka univerzita v Brné
Cesky svaz zpracovatel(l masa

Vyzkumny Ustav pivovarsky a sladarsky, a.s.

AHOLD Central Europe, spol. s r.o.
Asociace ¢eského tradicniho obchodu
Ceska technologicka platforma Plasty
Vyzkumny Ustav mlékarensky, s.r.o.
Jiho&eska univerzita v Ceskych Budé&jovicich
Agrarni komora Ceské republiky

BONECO, a.s

Ing.

Petr Payer

Prof. Ing. Karel Melzoch, CSc.

Ing.
Ing.
Ing.
MVDr. Josef Kamenik, CSc., MBA
Ing.

Miroslav Koberna, CSc.
Stanislav Coufal

Libor Dupal

Jan Katina

RNDr. Karel Kosat, CSc.
od dubna 2018 RNDr. Dagmar Matoulkova, CSc.

Ing.
Ing.
Ing.
Ing.
Ing.
Ing.
. Zdenék Stépanek

Pavel Mikoska, CSc.
Petr Morava

Ladislav Novak

Petr Roubal, CSc.
Pavel Smetana, Ph.D.

Vaclav Suchan, CSc, MBA

predseda

mistopfedseda pro védu a vyzkum
mistopfedseda pro zahrani¢ni styky
clen

Clen

Clen

¢len

¢len

¢len
¢len
clen
¢len
¢len
Clen

¢len
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SEKRETARIAT

Ulohu sekretariatu platformy prozatim pini sekretariat PK CR, odpovédny
kromé& administrace a komunikace i za finanéni zalezitosti. Na oblasti spo-
jené s pravni agendou, pfipravou vybranych dokumentd, PR a provozem
Poradenského centra projektl si najima externi experty nebo firmy. Zasadni
dokumenty jako jsou plany prace, rozpocty, fizeni vyborl a pracovnich sku-
pin a schvalovani hospodareni projedndvaji a schvaluiji, vedle organt
platformy, i organy PK CR.

Kontakty na sekretariat:

Pocernicka 96/272, 108 03 Praha 10 — MalesSice

telefon: +420 296 411 187

e-mail: vondruskova@foodnet.cz, gabrovska@foodnet.cz
web: www.foodnet.cz, www.ctpp.cz

Kontakty na Poradenské centrum projektt:

Pocernicka 96/272, 108 03 Praha 10 — MaleSice
telefon: +420 296 411 182
e-mail: vacek@foodnet.cz
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aneb mame se bat tuki?

Publikace Platformy pro reformulace

Bakterie

mlééného kvaseni,
probiotika a fermentované
mlééné vyrobky
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“mantni podpory Ministerstva zemédlsvi CR (dotacn tul 10€.0/2016).

Ing. Tomas Potucek
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Publikace pracovni skupiny pro bezpegnost potravin pfi CTPP

MVDr. Josef Brychta, Ph.D.
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